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EMENTA
Discussão  da  importância  de  grandes  êxitos  históricos  da  Microbiologia  Industrial,  enfatizando  seu  caráter
interdisciplinar.  Apresentação de técnicas tradicionais e modernas de biotecnologia.  Histórico da microbiologia
industrial,  o papel  da interdisciplinaridade.  Isolamento,  seleção,  avaliação e preservação de micro-organismos.
Meios e métodos industriais de cultivo de micro-organismos. Produção de energia por micro-organismos: etanol,
butanol, hidrogênio, eletricidade.Produção de biopolímeros; Produção de agentes antimicrobianos. Produção de
aminoácidos e vitaminas; Segurança e certificação de processos microbiológicos industriais. Perspectivas e desafios
futuros para a Microbiologia Industrial.

OBJETIVOS
Apresentar  técnicas  modernas  e  tradicionais  usadas  para  a  classificação,  cultivo,  isolamento,  purificação  e
melhoramento  de  micro-organismos  a  serem  usados  em  processos  biotecnológicos  industriais.  Capacitar  o
estudante  a  compreender,  avaliar  e  aprimorar  processos  biotecnológicos  destinados  a  diversos  setores  da
indústria  de biotecnologia  e identificar problemas  potencialmente solucionáveis  por técnicas  de Microbiologia
Industrial.

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO
Semana 1: 3 aulas
- Apresentação da disciplina, discussão do cronograma, avaliações e trabalhos. 
- Conceitos, importância, matérias-primas para preparação do mosto 
- Material complementar e estudo dirigido encaminhados via portal didático.

Semana 2: 3 aulas
- Conceitos, importância, matérias-primas para preparação do mosto 
- Material complementar e estudo dirigido encaminhados via portal didático.

Semana 3: 3 aulas
- Isolamento, seleção, avaliação e preservação de micro-organismos. 
- Material complementar e estudo dirigido encaminhados via portal didático.

Semana 4: 5 aulas
- Material complementar e estudo dirigido encaminhados via portal didático.
- Avaliação via portal didático no valor de 10 pontos

Semana 5: 3 aulas
- Produção de fermentados, energia, agroindústria e aspectos legais. 

Semana 6: 3 aulas
- Produção de fermentados, energia, agroindústria e aspectos legais. 

Semana 7: 3 aulas
- Material complementar e estudo dirigido encaminhados via portal didático. 
- Avaliação no valor de 10 pontos 
Semana 8: 3 aulas
Sistematização e otimização de processos microbiológicos industriais. 

Semana 9: 3 aulas
Sistematização e otimização de processos microbiológicos industriais 
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Semana 10: 3 aulas
- Perspectivas e desafios futuros para a Microbiologia Industrial 

Semana 11: 3 aulas
- Perspectivas e desafios futuros para a Microbiologia Industrial 

Semana 12: 3 aulas
- Revisão para prova e exercícios de avaliação

Semana 13: 3 aulas
- Avaliação via portal didático no valor de 10 pontos 

Semana 14: 3 aulas
- Plantão de dúvidas 
- Avaliação substitutiva 
Semana 15: 3 aulas
- Resultados Finais 

CRITÉRIOS DE AVALIAÇÃO
Avaliações:
- 2 Avaliações teóricas correspondendo a 66,6% da nota final da disciplina (33,33% cada avaliação teórica)
- Exercícios, atividades avaliativas e seminário - correspondendo a 33,33% da nota final da disciplina
- As avaliações teóricas serão presenciais, podendo ser convertidas em atividade no portal didático de acordo com
a demanda da turma.
- Haverá 3 horas ∕semana de atendimento ao estudante com horário determinado.
- Para ser aprovado, o aluno terá de obter, no mínimo, média 6. Caso o aluno tenha nota entre 4,0 e 5,9 terá
direito a uma avaliação substitutiva referente a todo o conteúdo lecionado no semestre no valor de 10 pontos.
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