COORDENADORIA DO CURSO DE ENGENHARIA DE BIOPROCESSOS

PLANO DE ENSINO

Disciplina: Microbiologia Industrial Periodo: 9¢ | Curriculo: 2018

Docente Responsavel: Brener Magnabosco Marra Unidade Académica: DQBIO

Pré-requisito: Microbiologia Geral Co-requisito: Microbiologia Industrial Experimental

C.H. Total: 45h | C.H. Prética: Oh | C.H. Tedrica: 45h | Grau: Bacharelado | Ano: 2026 | Semestre: 22
EMENTA

Discussdo da importancia de grandes éxitos histéricos da Microbiologia Industrial, enfatizando seu carater
interdisciplinar. Apresentacdo de técnicas tradicionais e modernas de biotecnologia. Histdrico da microbiologia
industrial, o papel da interdisciplinaridade. Isolamento, sele¢do, avaliacdo e preservacdo de micro-organismos.
Meios e métodos industriais de cultivo de micro-organismos. Producao de energia por micro-organismos: etanol,
butanol, hidrogénio, eletricidade.Producdao de biopolimeros; Producdo de agentes antimicrobianos. Producdo de
aminodcidos e vitaminas; Seguranca e certificacdo de processos microbioldgicos industriais. Perspectivas e
desafios futuros para a Microbiologia Industrial.

OBIJETIVOS

Apresentar técnicas modernas e tradicionais usadas para a classificagdo, cultivo, isolamento, purificacdo e
melhoramento de micro-organismos a serem usados em processos biotecnoldgicos industriais. Capacitar o
estudante a compreender, avaliar e aprimorar processos biotecnolégicos destinados a diversos setores da
industria de biotecnologia e identificar problemas potencialmente solucionaveis por técnicas de Microbiologia
Industrial.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Semana 1: 3 aulas

- Apresentacao da disciplina, discussdo do cronograma, avaliagGes e trabalhos.
- Conceitos, importancia, matérias-primas para preparagdo do mosto

- Material complementar e estudo dirigido encaminhados via portal didatico.

Semana 2: 3 aulas
- Conceitos, importancia, matérias-primas para preparacao do mosto
- Material complementar e estudo dirigido encaminhados via portal didatico.

Semana 3: 3 aulas
- Isolamento, sele¢do, avaliacdo e preservagao de micro-organismos.

- Material complementar e estudo dirigido encaminhados via portal didatico.

Semana 4: 5 aulas
- Material complementar e estudo dirigido encaminhados via portal didatico.
- Avaliagdo via portal didatico no valor de 10 pontos

Semana 5: 3 aulas
- Producdo de fermentados, energia, agroindustria e aspectos legais.

Semana 6: 3 aulas
- Producdo de fermentados, energia, agroindustria e aspectos legais.

Semana 7: 3 aulas
- Material complementar e estudo dirigido encaminhados via portal didatico.
- Avaliagdo no valor de 10 pontos

Semana 8: 3 aulas
Sistematizacdo e otimizacao de processos microbioldgicos industriais.
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Semana 9: 3 aulas
Sistematizacdo e otimiza¢do de processos microbioldgicos industriais

Semana 10: 3 aulas
- Perspectivas e desafios futuros para a Microbiologia Industrial

Semana 11: 3 aulas
- Perspectivas e desafios futuros para a Microbiologia Industrial

Semana 12: 3 aulas
- Revisdo para prova e exercicios de avaliacao

Semana 13: 3 aulas
- Avaliagdo via portal didatico no valor de 10 pontos

Semana 14: 3 aulas
- Plantdo de duvidas
- Avaliagdo substitutiva

Semana 15: 3 aulas
- Resultados Finais

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas tedricas expositivas em sala de aula, exercicios e seminarios tematicos.

CONTROLE DE FREQUENCIA E CRITERIOS DE AVALIACAO

Avaliagoes:

- 2 AvaliagGes tedricas correspondendo a 66,6% da nota final da disciplina (33,33% cada avaliagdo tedrica)

- Exercicios, atividades avaliativas e seminario - correspondendo a 33,33% da nota final da disciplina

- As avalia¢Oes tedricas serdo presenciais, podendo ser convertidas em atividade no portal didatico de acordo com
a demanda da turma.

- Haverd 3 horas /semana de atendimento ao estudante com horario determinado.

- Para ser aprovado, o aluno terd de obter, no minimo, média 6. Caso o aluno tenha nota entre 4,0 e 5,9 terd
direito a uma avaliagdo substitutiva referente a todo o conteudo lecionado no semestre no valor de 10 pontos.

- As atividades avaliativas serdo distribuidas na forma de avaliagdes tedricas, exercicios, leitura e discussao de
artigos. O detalhamento destas atividades, bem como a data de entrega das mesmas estardo no cronograma que
sera entregue por cada um dos professores no primeiro dia de aula.

- O controle de frequéncia serd a cada aula, para aprovagao a frequéncia deve der maior ou igual a 75%.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. CRUEGER, W. Biotecnologia: Manual de Microbiologia Industrial. Zaragoza: Acribia, 1993.

SHULER, M. L. e F. KARGI. Bioprocess Engineering: basic concepts. Upper Saddle River: Prentice Hall. 2002.

3. WAITES, M. J.; MORGAN, N. L.; ROCKEY, J. S.; HINGTON, G. Industrial Microbiology. An introduction. Oxford:
Blackwell Science, 2001.

N

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. GLAZER, A.N.; NIKAIDO, H. Microbial Biotechnology: Fundamentals of Applied Microbiology. 22 Ed. W.H.
Cambridge: Cambridge University Press, 2007.

2. MADIGAN, M. T.; MARTINKO, J. M.; PARKER, J. Brock Biology of Microorganisms. 102 Ed. New York:
Prentice-Hall, 2005.

3. LEVEAU, J.Y.; BOUIX, M. Microbiologia Industrial: los micro-organismos de interes industrial. Zaragoza: Acribia;
1993.
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