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EMENTA

/Agua nos alimentos. Carboidratos, proteinas e lipideos: defini¢do, classificagdo, estrutura e propriedades nos
alimentos. Transformag@es quimicas e fisicas do processamento e seus efeitos sobre a cor, textura e aroma dos
alimentos. Vitaminas e minerais. Pigmentos naturais em alimentos. Aditivos. Aroma e sabor dos alimentos.

ICromatografia gasosa e liquida.

OBJETIVOS

Oportunizar aos alunos a compreensao sobre 0s principais constituintes quimicos dos alimentos e das
transformacdes que neles ocorrem durante o processamento e a conservacao, bem como sobre as formas de
controlar estas alteragdes.

CONTEUDO PROGRAMATICO

O contetudo e as atividades serdo distribuidos em 14 semanas, sendo divididas em atividades assincronas,
sincronas e complementares, totalizando 54 horas-aula no Periodo Remoto Emergencial (17/05/2021 a
20/08/2021). (Disciplina equivalente a disciplina Quimica de Alimentos do PPC da Engenharia de Alimentos
curriculo 2017, possui 100% de similaridade de ementa, porém com reducdo de 25% da CH total e substituicdo
das aulas praticas por videos dos experimentos realizados no laboratério e/ou artigos e exercicios)

Semanas Dia Conteldo e atividades Assincronas e Sincronas (PREVISAO)

Apresentagdo do Plano de Ensino e Introdug&o ao Curso (1h - S)
1 19/05 | Agua nos alimentos (2,0h - S)
Conteudo complementar (1,0h - A)

Aminoacidos e proteinas: definicdo, estrutura, classificacdo e fungbes (2,0h — S)

2 26/05 Conteudo complementar (2,0h - A)

3 02/06 Carboidratos: definig&o, classificagéo, funcdes e reagbes em alimentos (2,0h - S)
Conteudo complementar (2,0h - A)

4 09/06 Lipideos: definicdo, estrutura, classificacdo e fungdes (2,0h - S)

Conteudo complementar (2,0h - A)

Vitaminas (2,0h — S)
5 16/06 | Conteudo complementar (2,0h - A)
Exercicios (E1) (1,0 h -A) *F

Atendimento para esclarecimento de davidas —aulas 1 a5 (1,0 - S)

6 28106 | Avaliacdo (A1) (3 h - A) *F

- 30/06 Minerais (2,0h — S)
Conteudo complementar (2,0h - A)
Pigmentos naturais (2,0h - S)

8 07/07 Conteudo complementar (2,0h - A)
Aditivos (2,0h - S)

° 14/07 Conteudo complementar (2,0h - A)
Cromatografia liquida e gasosa (2,0h - S)

10 21/07 Contetdo complementar (2,0h - A)

11 28/07 Quimica do sabor (2,0h - S)
Conteudo complementar (2,0h - A)

12 04/08 Exercicios (E2) (1,0 h -A) *F

Atendimento para esclarecimento de dlvidas —aulas 7 a 11 (1h - S)

13 11/08 | Apresentacdo de Seminario (S) (3h - S/A) *F

14 18/08 | Avaliagdo (A2) (3 h - A) *F




Revisao das avaliagdes (1h — S)

19/08 | Avaliagao substitutiva (Nota final < 6,0 e > 4,0)

*F: atividade vélida como frequéncia para a CH da semana,;
S —sincrona e A — assincrona;
As atividades sincronas nao serdo gravadas;
Videos e/ou textos no Portal Didatico serdo divulgados para a aula da semana e ficardo disponiveis
até a avaliacé@o sobre seu conteldo;
As atividades de frequéncia devem ser enviadas pelo Portal Didatico, no prazo de 05 dias;
e Horario de atendimento aos alunos: serdo agendados previamente por e-mail para ser realizado pelo
Google Meet).

METODOLOGIA DE ENSINO E RECURSOS AUXILIARES

/A unidade curricular serd ministrada com atividades assincronas (videos, textos, artigos e exercicios)
disponibilizados no Portal Didatico (www.campusvirtual.ufsj.edu.br) e atividades sincronas utilizando
plataforma/aplicativo Google Meet. Serdo disponibilizados como contelido complementar materiais de
apoio aos estudos no Portal Didatico.

CONTROLE DE FREQUENCIA E CRITERIOS DE AVALIACAO

Controle de frequéncia

Conforme Resolugéo N° 007 de 03 de agosto de 2020 do CONEP: “Art. 11. O registro da frequéncia
do discente se dara por meio do cumprimento das atividades propostas, e ndo pela presenca
durante as atividades sincronas, sendo que o discente que nado concluir 75% das atividades
propostas sera reprovado por infrequéncia.” Considerando as 12 (doze) atividades propostas, sera
aprovado por frequéncia, o discente que cumprir pelo menos 9 (nove) atividades.

Critérios de avaliacao

e Serdo aplicadas 02 avalia¢fes: 30,0 pontos (Al) e 30,0 pontos (A2), totalizando 60,0 pontos.
e Seminario: 20,0 pontos.
e Exercicios: 10,0 pontos (E1) e 10,0 pontos (E2), totalizando 20,0 pontos.

IAs apresentacBes de seminarios poderdo ser sincronas (apresentacdo ao vivo para a turma) ou
enviadas no formato de video gravado (20 a 30 minutos de apresentacdo, tema a ser definido).

Sera aprovado o aluno que conseguir desempenho igual ou superior a 60 (sessenta) pontos.

Haverd uma avaliacdo substitutiva referente ao conteddo ministrado durante todo o periodo
emergencial e substituira a avaliagdo de menor nota (Al e A2).

Estard apto a realizar a avaliagdo substitutiva, o aluno que ndo estiver reprovado por faltas
(infrequéncia) e tiver nota final maior ou igual a 4,0 (quatro) e menor do que 6,0 (seis).
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