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CAMPUS SETE LAGOAS

EMENTA:
Recepção e controle da matéria-prima para produção de bebidas. Estocagem. Processamento de
bebidas não alcoólicas e alcoólicas fermentadas e destiladas. Equipamentos. Insumos, aditivos e
coadjuvantes. Processos de conservação.
OBJETIVOS:
Obter conhecimentos sobre elaboração, conservação, legislação e controle de qualidade de sucos,
néctares, bebidas gaseificadas e não gasificadas. Em relação a tecnologia de sucos e bebidas: Distinguir
sucos, néctares, bebidas gaseificadas e não gaseificadas; Reconhecer métodos de elaboração de sucos,
néctares, bebidas gaseificadas e não gaseificadas; Adquirir noções de obtenção de alguns sub-produtos
da indústria de sucos e néctares; Reconhecer os principais processos de conservação de sucos,
néctares, bebidas gaseificadas, não gaseificadas, alcoólicas e destiladas; Controlar a qualidade de
bebidas à base de vegetais; Apontar a legislação pertinente.

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO: O conteúdo e as atividades serão distribuídos em 14 semanas
com 42h de atividades assíncronas, 24h de atividades síncronas e até 6h para realizar as 3 avaliações
assíncronas (3 Provas), com carga horária de 6 horas-aula por semana, totalizando 72 horas-aula no
Período Remoto Emergencial, de acordo com o cronograma:
Aula Data Assunto

1 13/09

Apresentação do Plano de Ensino Remoto - Atividade Síncrona (2h)

Conceitos de tecnologia de bebidas: videoaulas/textos no Portal Didático - Assíncrona (2h)

A1: Atividade no Portal Didático sobre o conteúdo da Semana 1 - Assíncrona (2h) *F

2 20/09

Qualidade da água/fermentação - videoaulas/textos no Portal Didático Atividade Assíncrona (2h)

Produção de cerveja: videoaulas/textos no Portal Didático - Assíncrona (2h)

A2: Atividade no Portal Didático sobre o conteúdo da Semana 2 - Assíncrona (2h) *F

3 27/09

Produção de cerveja - Atividade Síncrona (2h)

Produção de cerveja: videoaulas/textos no Portal Didático - Assíncrona (2h)

A3: Atividade no Portal Didático sobre o conteúdo da Semana 3 - Assíncrona (2h) *F

4 04/10

Produção de vinho. videoaulas/textos no Portal Didático Assíncrona (2h)

Produção de vinho. videoaulas/textos no Portal Didático - Assíncrona (2h)

A4: Atividade no Portal Didático sobre o conteúdo da Semana 3 - Assíncrona (2h) *F

5 13 à 15/10 Prova 1. Síncrona (2h) *F

6 18/10

Produção de vinho. Atividade Síncrona (2h)

Produção de aguardente. Videoaulas/textos no Portal Didático - Assíncrona (2h)

A5: Atividade no Portal Didático sobre o conteúdo da Semana 5 - Assíncrona (2h) *F



7 25/10

Produção de aguardente. Atividade Síncrona (2h)

Produção de aguardente/refrigerante. Videoaulas/textos no Portal Didático - Assíncrona (2h)

A6: Atividade no Portal Didático sobre o conteúdo da Semana 6 - Assíncrona (2h) *F

8 08/11
Produção de refrigerante. Videoaulas/textos no Portal Didático - Assíncrona (2h)

Produção de Sucos. Videoaulas/textos no Portal Didático - Assíncrona (2h)

A7: Atividade no Portal Didático sobre o conteúdo da Semana 7 - Assíncrona (2h) *F

9 16/11
Produção de sucos. Atividade Assíncrona (2h)

Momento para dúvidas - Estudo dirigido no Portal Didático Assíncrona (2h)

Prova 2 Síncrona (2h) *F

10 22/11

Produção de água mineral. Atividade Síncrona (2h)

Produção de água de coco. Videoaulas/textos no Portal Didático - Assíncrona (2h)

A8: Atividade no Portal Didático sobre o conteúdo da Semana 9 - Assíncrona (2h) *F

11 29/11

Bebidas energéticas e estimulantes Atividade Síncrona (2h)

Produção de licores. Videoaulas/textos no Portal Didático - Assíncrona (2h)

A9: Atividade no Portal Didático sobre o conteúdo da Semana 10 - Assíncrona (2h) *F

12 06/12
Produção de Rum. Atividade Síncrona (2h)

Produção de vodka. Videoaulas/textos no Portal Didático - Assíncrona (2h)

A10: Atividade no Portal Didático sobre o conteúdo da Semana 11 - Assíncrona (2h) *F

13 13/12

15 e 16/12

Destilados de Vinho. Atividade Síncrona (2h)

A11: Estudo dirigido no Portal Didático - Assíncrona (2h)

Prova 3. Assíncrona (2h) *F

14 17/12 Prova substitutiva (Nota final < 6,0 e > 4,0)

*F: atividade válida como frequência para a CH da semana;
As atividades síncronas não serão gravadas;
Vídeos-aula e/ou textos no Portal Didático serão divulgados na data prevista para a aula
da semana e ficarão disponíveis até a avaliação sobre seu conteúdo;
As atividades de frequência devem ser enviadas pelo Portal Didático ou preenchidas no
Google Forms (a depender da atividade proposta) até uma semana após sua
divulgação.

Horário de atendimento aos alunos: terça-feira das 13:15h às 16:30h (agendar
previamente por e-mail para ser realizado pelo Google Meet)
METODOLOGIA DE ENSINO:
A unidade curricular será ministrada com atividades assíncronas (videoaulas, textos e

questionários) disponibilizadas no Portal Didático (www.campusvirtual.ufsj.edu.br) e
atividades síncronas utilizando a plataforma/aplicativo Zoom ou Google Meet. Serão
disponibilizados materiais complementares para apoio aos estudos no Portal Didático.

FREQUÊNCIA E AVALIAÇÕES:
- Conforme Resolução N° 004 do CONEP/2021: O registro da frequência do discente se dará
por meio do cumprimento das atividades propostas, e não pela presença durante as atividades
síncronas, sendo que o discente que não concluir 75% das atividades propostas será reprovado
por infrequência.” Considerando as 11 (onze) atividades propostas (A1 a A11) identificadas por
*F. Será aprovado por frequência, o discente que cumprir pelo menos 8 (oito) atividades.

- Serão realizadas 03 (três) avaliações durante o semestre, duas destas avaliações
com peso unitário de 35 (trinta e cinco) pontos e 01 (uma) avaliação com peso
unitário de 30 (trinta) pontos. Será aprovado o aluno que conseguir desempenho



igual ou superior a 60 (sessenta) por cento. No final do semestre, haverá uma
avaliação substitutiva, com valor de 100 (cem) pontos, na qual será cobrado todo o
conteúdo dado no período, para aqueles alunos com nota superior à 40 pontos e
inferior à 60 pontos. O aluno poderá substituir A AVALIAÇÃO que tirou a MENOR
NOTA, fazendo a prova substitutiva, com a matéria toda, para melhorar a nota.
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