ASPECTOS DA QUIMICA DA CACHAGA

A cachaca é uma bebida genuinamente brasileira, com teor alcoodlico entre 38% e
54% em volume a 20°C, obtido através da destilacdo do acucar fermentado. Nesta
oficina, sera descrito alguns de seus aspectos historicos, sociais e econémicos,
sua producdo e seus principais componentes quimicos. Serdo apresentados
também: a técnica de fermentacao da garapa, destilagdo no laboratério, destilagao
em alambiqgue e a confecgcdo de destiladores com materiais alternativos,
possibilitando o0 uso em sala de aula no ensino médio e fundamental. O tema
gerador motiva e contextualiza o estudo da quimica orgéanica.
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