PROFISSIONALIZANTE - ENGENHARIA AGRONOMICA

HORARIO Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
Introducao a Ciéncia do Solo Fitopatologia Geral Entomologia Agricola
8:00-8:35 Zoologia Geral Quimica, Fertilidade do Solo e
Nutricao de Plantas
Introducao a Ciéncia do Solo Fitopatologia Geral Entomologia Agricola
8:55-9:30 Zoologia Geral Quimica, Fertilidade do Solo e
Nutricao de Plantas
Cartografia e Entomologia Geral
AN (- Geoprocessamento
10:00-10:55 Fitopatologia Aplicada Fitopatologia Aplicada
Zoologia Geral
Cartografia e Entomologia Geral
EC_ {4 Geoprocessamento
10:55-11:50 Fitopatologia Aplicada Fitopatologia Aplicada
Zoologia Geral
Quimica, Fertilidade do Fisiologia Vegetal Cartografia e Geoprocessamento Entomologia Agricola
Solo e Nutricao de Plantas
13:15-14:10 Microbiologia do Solo Entomologia Geral Fitopatologia Geral
Quimica, Fertilidade do Fisiologia Vegetal Cartografia e Geoprocessamento Entomologia Agricola
1O Solo e Nutricao de Plantas
14:10-15:05 Microbiologia do Solo Entomologia Geral
Quimica, Fertilidade do Topografia Geoprocessada Introducao a Ciéncia do Solo Fisiologia Vegetal Sistematica e
Solo e Nutricao de Plantas Organografia
P Sistematica e Organografia Fitopatologia Geral Vegetal
15:15-16:10 Vegetal
Topografia Geoprocessada
Topografia Geoprocessada Sistematica e Organografia Fisiologia Vegetal Sistematica e
1O Vegetal Organografia
16:10-17:05 Vegetal

Topografia Geoprocessada




PROFISSIONALIZANTE - ENGENHARIA DE ALIMENTOS

HORARIO Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
Ciéncia e Tecnologia de Principios de Conservacao
Materiais de Alimentos
8:00-8:55 Transferéncia de Calor e Quimica de Alimentos
Massa aplicada a
Engenharia de Alimentos
Ciéncia e Tecnologia de Principios de Conservacao
Materiais de Alimentos
8:55-9:50 | qransferéndia de Calor e Quimica de Alimentos
Massa aplicada a
Engenharia de Alimentos
Ciéncia e Tecnologia de Quimica de Alimentos Principios de Conservacao
Materiais de Alimentos
10:00-10:35 | 1o nsferéncia de Calor e
Massa aplicada a
Engenharia de Alimentos
Ciéncia e Tecnologia de Quimica de Alimentos Principios de Conservacao
Materiais de Alimentos
10:55-1150° | ansferéncia de Calor e
Massa aplicada a
Engenharia de Alimentos
Mecanica de Fluidos aplicada a Matérias-primas
13:15-14:10 Engenharia de Alimentos Agropecudrias
Mecanica de Fluidos aplicada a Matérias-primas
14:10-15:05 Engenharia de Alimentos Agropecuarias
Mecanica de Fluidos aplicada a Matérias-primas
15:15-16:10 Engenharia de Alimentos Agropecuérias
16:10-17:05




