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Curriculo Unidade curricular Departamento
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Carga Horaria (horas)
Periodo Tedrica Pratica Total Codigo SIGAA
- 20 0 30 BIQ0061

Tipo Habilitacao / Modalidade Pré-requisito Co-requisito

Optativa Bacharelado Microbiologia -

EMENTA

Estudos da ecologia microbiana dos alimentos. Fatores que afetam o crescimento dos
microrganismos em alimentos. Deterioracdo e contaminagdo de alimentos por
microrganismos. Intoxicacdo e infec¢cdes de origem alimentar. Conservagcdo e controle

microbioldgico dos alimentos.

OBJETIVOS

Adquirir conhecimentos para a correta manipulagdo e conservagao dos alimentos, de forma
garantir sua qualidade microbiolégica. Despertar o interesse dos estudantes para a
importancia do processo microbioldgico nos alimentos. Conhecer a microbiota potencialmente
perigosa nos alimentos. Proporcionar aumento na area de atuagéo do estudante em industrias

de alimentos.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Microrganismos encontrado em alimentos

Fatores intrinsecos e extrinsecos para crescimento de microrganismos em alimentos
Alteracdes fisicas e quimicas dos alimentos ocasionados por microrganismos
Controle do crescimento microbiano em alimentos

Boas praticas de fabricacdo e HACCP

Principais microrganismos envolvidos em surtos de toxinfecgdes alimentares
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Nogobes sobre investigacao de surtos
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8. Preparo de amostras de alimentos para andlise dos principais microrganismos

METODOLOGIA DE ENSINO

e O conteudo programatico sera desenvolvido através de aulas expositivas dialogadas,
video-aulas e aulas de exercicios;

e Todo o material necessario para o acompanhamento da disciplina sera disponibilizado pelo
professor via Moodle.

CRITERIOS DE AVALIACAO

e A avaliagdo sera realizada de forma continua por meio de atividades avaliativas, que
poderao ser individuais ou em grupo, conforme o cronograma (a ser disponibilizado no
primeiro dia aula) e enviado através da plataforma a ser definido pelo professor.

e Sera distribuido 50 pontos ao longo do semestre e para a nota final sera necessario dividir
a somatoria das notas por 5.

e No final do semestre sera aplicada uma atividade substitutiva (AS) para os alunos que
nao atingirem média 6,0 e que nao estejam reprovados por falta; prevista no final do
semestre, conforme cronograma, que compreendera todo o conteudo do semestre
(assuntos tedrico e pratico) e valera 10 pontos. Para o aluno que realizar a atividade
substitutiva a nota final sera calculada da seguinte forma:

g, - NVFL +4S
2=

e Sendo, NF; a nota final do semestre e AS a avaliagédo substitutiva.

BIBLIOGRAFIA BASICA
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2) MURRAY, P.R.; et al. Microbiologia médica. 4.ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan,
2004, 762 p.
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2.ed. Sao Paulo: Pearson Makron Books, 1997, v 1.
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2006, 894 p.
5) TRABULSI, L.R.; ALTERTHUM, F. Microbiologia. 5.ed. Sdo Paulo: Atheneu,

2008, 760 p

LEITURA COMPLEMENTAR

1) SILVA, N. et al. Manual de métodos de analise microbioldgica de alimentos. 32 ed.
Sao Paulo, Varela, 2007, 536p.
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