UNIVERSIDADE FEDERAL DE SAO JOAO DEL-REI - UFSJ

//}” INSTITUIDA PELA LEI N2 10.425, DE 19/04/2002 — D.O.U. DE 22/04/2002
KN\

Universidade Federal PRO-REITORIA DE ENSINO DE GRADUAGAO — PROEN
de Sao Joao del-Rei

CURSO: Bioquimica Turno: Integral

Ano: 2021 Semestre: 22 Remoto

Docente Responsavel: Juliana Teixeira de Magalhaes

INFORMACOES BASICAS

Curriculo Unidade curricular Departamento
2020 Microbiologia de Alimentos — PE CCO
Carga Horaria adi
Periodo Codigo
) Teorica Pratica Total CONTAC
30 h/a - 30 h/a BQ149
Tipo Habilitacao / Modalidade Pré-requisito Co-requisito
Optativa Bacharelado Microbiologia -
EMENTA

Estudos da ecologia microbiana dos alimentos. Fatores que afetam o crescimento dos
microrganismos em alimentos. Deterioragcdo e contaminagdo de alimentos por
microrganismos. Intoxicacdo e infecgbes de origem alimentar. Conservagdo e controle

microbioldgico dos alimentos. Boas Praticas de Fabrica¢do dos alimentos.

OBJETIVOS

Adquirir conhecimentos para a correta manipulacao e conservagao dos alimentos, de forma
garantir sua qualidade microbioldégica. Despertar o interesse dos estudantes para a
importancia do processo microbioldgico nos alimentos. Conhecer a microbiota potencialmente
perigosa nos alimentos. Proporcionar aumento na drea de atuagéo do estudante em industrias

de alimentos.

CONTEUDO PROGRAMATICO
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. Microrganismos em alimentos

Fatores intrinsecos e extrinsecos para crescimento de microrganismos em
alimentos

Alteracdes fisicas e quimicas dos alimentos ocasionados por microrganismos
Controle do crescimento microbiano em alimentos

Boas praticas de fabricacao

Principais microrganismos envolvidos em surtos de toxinfecgdes alimentares

METODOLOGIA DE ENSINO

O conteudo programatico serda desenvolvido através de aulas expositivas dialogadas,
video-aulas e aulas de exercicios;

Serao desenvolvidas atividades sincronas (14 h/a) e assincronas (16 h/a):

Atividades assincronas: Estudo dirigido, férum de duvidas pela plataforma Moodle, videos
aulas, Exercicios, dentre outras.

Atividades sincronas: Aula dialogada, esclarecimento de duvidas (apresentacao de modo
sincrono por video conferéncia), seminarios.

As aulas serdo realizadas da seguinte forma: sera disponibilizado material de leitura e
videos previamente elaborados pelo professor ou video aulas disponiveis na internet sobre
0 conteudo da aula (atividade assincrona). Os videos serdo selecionados pelo professor
previamente. As video conferéncias serdo também para resolugdo de exercicios (quando
houver) e esclarecimento de duvidas.

Duavidas sobre o contelido que surgirem apds o atendimento por videoconferéncia, durante
o horario das aulas sincronas, poderdo também ser retiradas via mensagem/ chat do
Moodle;

Todo o material necessario para 0 acompanhamento da disciplina sera disponibilizado pelo
professor via Moodle.

O professor s6 se responsabiliza pelas informagdes que ele ira disponibilizar
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CRITERIOS DE AVALIACAO E CONTROLE DE FREQUENCIA

A avaliacdo sera realizada de forma continua por meio de atividades disponibilizadas na
plataforma Moodle (Portal Didatico) ou durante as aulas sincronas, totalizado 10 pontos
finais.

As atividades poderdao ser individuais ou em grupo, conforme o cronograma (a ser
disponibilizado no primeiro dia aula) e enviados através da plataforma Moodle ou por outro
meio a ser definido pelo professor.

A assiduidade serd computada através da entrega das atividades correspondentes ao tema
da aula dentro do prazo estabelecido. Serao aceitas somente as atividades apresentadas e
entregues até o prazo previsto no cronograma. Caso seja configurado plagio, o aluno
receberd pontuacdo 0 (zero) para a atividade e nao recebera presenca na aula
correspondente.

A nota final sera calculada de acordo com a média das atividades realizadas ao longo do

semestre letivo:

(A1+ A2+ ...+ AN)
N

No final do semestre sera aplicada uma atividade substitutiva (AS) para os alunos que nao

NF1:

atingirem média 6,0; prevista no final do semestre, que compreendera todo o contetdo
visto e valera 10 pontos. Para o aluno que realizar a atividade substitutiva a nota final sera
calculada da seguinte forma:

NF; + AS
=
Obs: As atividades avaliativas podem sofrer alteragdo de formato e data.

NF,

BIBLIOGRAFIA BASICA

1) FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da seguranca alimentar. Porto Alegre:
Artmed, 2007. 424 p.
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Microbiologia de alimentos. Sao Paulo: Atheneu, 2008. 182 p.
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3) JAY, James M. Microbiologia de alimentos. 6.ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.
711p.

4) SILVA, Neusely da et al. Manual de métodos de analise microbioldgica de
alimentos. 4.ed. Sao Paulo: Livraria Varela, 2010. 624 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1) TORTORA, Gerard J; FUNKE, Berdell R; CASE, Christine L. Microbiologia. 8.ed.
Porto Alegre: Artmed, 2007. 894 p.

2) MADIGAN, Michael T. et al. Microbiologia de Brock. 12ed. Artmed, 2010,

3) PELCZAR, Michel; CHAN, E. C. S; KRIEG, Noel R. Microbiologia: conceitos e
aplicacées. 2.ed. Sao Paulo: Pearson Makron Books, 2009. 2v.

4) BLACK, J. G. Microbiologia: fundamentos e perspectivas. 4.ed. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2002. 829 p.
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