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EMENTA: Importancia da analise e avaliagdo dos alimentos no controle de qualidade de ingredientes
destinados a nutricdo animal. Legislacdo de Analise de alimentos para animais. Identificacdo de vidrarias e
equipamentos utilizados na andlise de alimentos. Normas técnicas para coleta e preparo de amostras para
analise. Pré-secagem e secagem definitiva das amostras. Avalia¢do do teor proteico dos alimentos. Avaliagdo
da gordura bruta. Avaliagdo de componentes fibrosos em alimentos. Avaliacdo dos componentes minerais dos
alimentos. Avaliagdo da energia dos alimentos. Sistemas in vitro de avaliacdo de alimentos. Anélise fisica e
microscopica de alimentos.

OBJETIVOS: Capacitar os discentes para compreensao e realizagdo das analises quimicas, fisicas e
bioldgicas mais importantes na area de nutricdo animal.

CONTEUDO PROGRAMATICO: O contetdo e as atividades seréo distribuidos em 27 aulas
geminadas, totalizando 54 horas-aula no semestre letivo:

1 - Introducao a analise de alimentos.

2 - Introducéo a analise de alimentos.

3 - Métodos de fracionamento dos alimentos.
4 - Amostragem.

5 - Vidrarias.

6 - Preparacao de amostras, pré-secagem.

7 - Moagem.

8 - Secagem definitiva e determinacdo de matéria seca.
9 - Determinacdo da matéria mineral.

10 - Prova 1

11 - Determinacao de extrato etéreo.

12 - Determinacao de extrato etéreo.

13 - Determinacao de proteina bruta.

14 - Determinacao de proteina bruta.




15 - Determinacao de FDN, FDA e Lignina.

16 - Determinacao de FDN, FDA e Lignina.

17 - Determinacao de FDN, FDA e Lignina.

18 - Prova 2.

19 - Avaliagao dos componentes minerais dos alimentos.
20 - Avaliacao de energia dos alimentos.

21 - Sistema in vitro de avaliagcéo de alimentos.

22 - Andlise fisica e microscopica de alimentos

23 - Andlises para determinacéo de proteina microbiana.
24 - Indicadores

25 - Ensaios de digestibilidade.

26 - Prova 3.

27 - Prova substitutiva.




METODOLOGIA E RECURSOS AUXILIARES:

e A disciplina sera abordada por meio de aulas expositivas e de laboratorio, estudos e
discussodes dirigidas.

¢ Os recursos utilizados nas aulas expositivas serdo quadro e multimidia.

e As aulas préticas de laboratério serdo realizadas no Laboratorio de Nutricdo Animal do
DEZOO.

e A forma de contato com os discentes serd via portal didatico.

AVALIACOES: O total de 10 pontos sera assim distribuido:

Avaliacdo 1 = 10 pontos com peso de 33%

Avaliacdo 2 = 10 pontos com peso de 33%

Avaliacdo 3 = 10 pontos com peso de 34%

Prova Substitutiva = 10 pontos. Somente alunos com nota entre 4 e 6 poderao fazer. A nota
da prova substitutiva substitui a nota final (madia das trés avalia¢des), quando o valor da nota
final for inferior ao da prova substitutiva.

Seré& exigido o minimo de 75% de frequéncia para a aprovagéo.
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