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TIPO: MENOR PRECO

A Comissdo Permanente de Licitacdo da Universidade Federal de S&o Joao del-Rei — UFSJ,
nomeada pela Portaria n.° 230, de 11 de marco de 2011, da Reitoria da mesma IFE, torna
publico que se reunira na data, horario e local indicados fara realizar licitacdo na
modalidade CONCORRENCIA, do tipo menor preco, conforme descricdo contida neste
Edital e seus Anexos, com a finalidade de selecionar a proposta mais vantajosa para a
UFSJ. O procedimento licitatorio obedecerd a Lei n° 8.666/93, de 21 de junho de 1993, Lei
Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006 e demais normas complementares
aplicaveis a espécie.

DATA DA ABERTURA DA LICITACAO:

Dia 30 de marco de 2012 as 09 horas (nove horas — Horério de Brasilia-DF) — Entrega
dos envelopes contendo Documentos de Habilitagcdo, Proposta Comercial e inicio dos
trabalhos.

Endereco: Praca Frei Orlando, n°® 170, em S&o Jodo del-Rei, Minas Gerais, CEP 36307-352
Sala S.08, no Campus Santo Anténio da Universidade Federal de S&o Joao del-Rei — UFSJ.

1-DO OBJETO:

1.1 - A Licitagéo, tem por objeto selecionar proposta mais vantajosa visando a cesséo
remunerada de uso das instalagdes do Restaurante Universitario da UFSJ, para empresa
especializada em servigos de preparo e fornecimento de refeicbes para os estudantes,
servidores, terceirizados, estagiarios e visitantes da Universidade Federal de Sdo Jo&o del-
Rei — UFSJ. O espaco fisico esta localizado no Campus Tancredo de Almeida Neves —
CTAN, a Av. Visconde do Rio Preto, s/n, Colénia do Bengo, S&o Jodo del-Rei, CEP: 36.301-
360. As instalacdes compreendem ao espaco fisico adequado e suficiente para o perfeito
funcionamento do restaurante, bem como todos os equipamentos e utensilios necessarios
para o desenvolvimento das atividades pertinentes ao objeto desta licitacdo, em atendimento
ao que determina as normas da Saude Publica, conforme especificacbes e demais
condi¢Bes constantes no Projeto Basico e demais Anexos deste Edital.



2 - DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

2.1 - Poderdo participar desta Licitacdo os interessados pertencentes ao ramo de
atividade relacionado ao objeto da licitacdo, conforme disposto nos respectivos atos
constitutivos, que atenderem a todas as exigéncias, inclusive quanto a documentacao,
constantes deste Edital e seus Anexos.

2.2 - Nao sera admitida nesta licitacdo a participacdo de pessoas juridicas:

2.2.1 Com faléncia, recuperagdo judicial, concordata ou insolvéncia

judicialmente decretada, ou em processo de recuperacgédo extrajudicial;

2.2.2 Emdissolucéo ou em liquidacao;

2.2.3 Que estejam suspensas de licitar e impedidas de contratar com a UFSJ;

2.2.4 Que estejam impedidas de licitar e de contratar com a Unido, declarada

inidénea ou que esteja cumprindo punicdo junto a qualquer Orgdo da
Administracdo Publica Federal, Estadual ou Municipal;
2.2.5 Que estejam reunidas em consoércio, sejam controladoras, coligadas ou
subsidiarias entre si;
2.2.6 Servidor ou dirigente de 6rgdo ou da UFSJ ou os responsaveis pela
licitacéo;

2.2.7 O autor do projeto, bésico ou executivo, pessoa fisica ou juridica;

2.2.8 Empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela
elaboracdo do projeto basico ou executivo ou da qual o autor do
projeto seja dirigente, gerente, acionista ou detentor de mais de 5%
(cinco por cento) do capital com direito a voto ou controlador,
responséavel técnico ou subcontratado.

2.2.9 Nao sera permitida a participacdo de um mesmo representante para
mais de uma empresa licitante

2.2.10 Estrangeiras que ndo funcionem no Pais;

2.2.11 Quaisquer interessados que se enquadrem nas vedacdes previstas no
artigo 9° da Lei n°® 8.666, de 1993;

2.2.12 Que estejam proibidas de contratar com a Administracdo Publica, em
razdo de sancdo restritiva de direito decorrente de infracédo
administrativa ambiental, nos termos do artigo 72, § 8°, inciso V, da Lei
n° 9.605, de 1998.

2.3 - DA VISTORIA

2.3.1 Nos termos do Art. 19, inciso IV, da IN n°. 02/08 — SLTI/MPOG, a concorrente
deverd realizar vistoria prévia e inspecionar o local objeto da concessdo de modo a obter,
para sua propria utilizacdo e por sua exclusiva responsabilidade, todas as informacdes
necessarias a elaboracdo da proposta, sendo obrigatério Atestado de Vistoria Prévia
emitido pela UFSJ, para fins de habilitacdo. A vistoria devera ser agendada, previamente
junto ao Setor de Assisténcia Estudantil da UFSJ, com os servidores Francisco ou
Daniel, no telefone (32) 3379-2511, com no minimo 24 horas de antecedéncia da entre
os dias 12/03/2012 a 16/03/2012 de 08:30 as 11:30 e de 14:00 as 17:00 h.

2.3.2 A vistoria devera ser realizada por representante formalmente designado pela
proponente, identificado através de documento de identidade e de carta de
apresentagéo/credenciamento emitida pela licitante interessada com assinatura reconhecida
em cartério, juntamente com coOpia do contrato social da empresa. No caso de proprietario,



deverd apresentar a cOpia autenticada do Contrato Social, ficando o documento de
credenciamento de posse da UFSJ. O atestado de comparecimento sera entregue apenas
as empresas com a documentacao de credenciamento correta.

2.3.3 No ato de conhecimento das condicdes locais, a licitante recebera da UFSJ, um
comprovante de visita - ANEXO VII — pelo responsavel habilitado pela Universidade,
demonstrando que a licitante estd ciente de todas as informacdes e das condi¢des locais
para o cumprimento das obrigacdes e condi¢bes contidas neste edital e seus anexos, este
deveréd ser anexados aos demais documentos de habilitacdo, sob pena de desclassificacao.

2.3.5 E vedada a realizacdo de visita técnica por um mesmo representante para
diferentes LICITANTES.

3 - DA REPRESENTAGAO E DO CREDENCIAMENTO

3.1 A licitante devera se apresentar para o credenciamento junto ao Presidente da
Comisséo por representante devidamente munido de documento que o credencie a participar
deste procedimento licitatorio.

3.1.1 Por credencial entende-se:
3.1.1.1 instrumento publico de procurac¢édo ou instrumento particular com firma
reconhecida do representante que ira assina-lo, acompanhada de carteira
de identidade e coOpia do ato de investidura do outorgante, no qual declare
expressamente, ter poderes para a devida outorga;
3.1.1.2 caso seja titular da empresa, apresentar documentos que comprovem
seus poderes para representa-la, seja socio ou diretor estatutario ou
contratualmente habilitado a representar a empresa, devera ser
apresentado documento de identidade e cépia do estatuto ou contrato
social com a ultima alteracdo da constituicdo da empresa.

3.2 A ndo apresentacdo ou incorrecdo de quaisquer dos documentos de
credenciamento ndo impedir4d a participacdo da licitante no presente certame, porém
impedir4d o suposto representante de praticar atos no processo licitatério, em nome da
empresa.

3.3 - Somente o representante identificado na forma do item 3.1 presentes na sala de
reunido, podera se pronunciar no curso dos trabalhos. As demais pessoas presentes, a
excec¢do dos membros da Comisséo, ndo poderédo se manifestar.

4 - DO ESCLARECIMENTO E DA IMPUGNAGCAO DO ATO CONVOCATORIO

4.1 Até 5 (cinco) dias uteis anteriores ao da data fixada para a primeira sessdo publica,
qualquer cidaddo podera impugnar as condi¢cdes estabelecidas neste edital por
irregularidade na aplicacdo da Lei 8.666 de 1993, devendo a Administragéo julgar e
responder a impugnacao em até 3 (trés) dias Uteis, sem prejuizo da faculdade prevista
no § 1°do art. 113 do mesmo diploma legal.

4.2 Decaird do direito de impugnar as condicdes estabelecidas neste edital perante a
Administracdo a licitante que ndo o fizer até o 2° (segundo) dia util que anteceder a
abertura dos envelopes com as propostas, hipétese em que tal comunicacdo néo tera
efeito de recurso.



4.3 A impugnacdo feita tempestivamente pela licitante ndo a impedira de participar do
processo licitatorio até o transito em julgado da decisdo a ela pertinente.

4.4 A peticdo de impugnacao deverd ser protocolizada na Sala S.08, Praga Frei Orlando, n°.
170, Centro - Sao Joao del-Rei, MG - CEP 36.307-352.

4.5 Pedidos de esclarecimentos deverdo ser encaminhados ao e-mail cpl@ufsj.edu.br ou fax
(32) 3379-2307 ou protocolizada no enderego na Sala S.08, Praca Frei Orlando, n°.
170, Centro - S&o Joao del-Rei, MG - CEP 36.307-352. Serdo respondidos diretamente
ao solicitante em 03 dias Uteis e inseridos na pégina de publicacdo da UFSJ —
www.ufsj.edu.br/dimap - no link Licitagdes. Os interessados deverdo acompanhar e dar
pleno conhecimento das respostas, pois estardo disponiveis no tempo habil ao qual foi
solicitado o esclarecimento.

4.6 Eventuais informacgdes relativas a presente licitagdo poderdo ser obtidas por meio dos
telefone (32) 3379-2307.

5 - DOS ENVELOPES DE DOCUMENTACAO DE HABILITACAO E DE PROPOSTA DE
PRECO

5.1 Cada licitante deverd apresentar dois envelopes de documentos, um contendo 0s
documentos de habilitagéo e o outro, a proposta de precos.

5.2 Os conjuntos de documentos relativos a habilitacdo e a proposta de precos deveréo ser
entregues separadamente, em envelopes fechados e lacrados, rubricados no fecho e
identificados com o nome da licitante, o nimero e o titulo do contetido, na forma dos itens
a sequir:

5.2.1 - Identificacdo do envelope contendo os documentos de Habilitagdo:

ENVELOPE N° 01 - DOCUMENTOS DE HABILITACAO

A UNIVERSIDADE FEDERAL DE SAO JOAO DEL-REI - UFSJ

PRACA FREI ORLANDO, 170, SALA S.08, SAO JOAO DEL-REI - MG —CEP:
36307-352

AT. COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

CONCORRENCIA 002/2012 - Cessdo das instalagdes do Restaurante
Universitario da UFSJ, para empresa especializada em servigos de preparo e
fornecimento de refeicbes para o0s estudantes, servidores, terceirizados,
estagiarios e visitantes da Universidade Federal de S&o Joé&o del-Rei — UFSJ
REMETENTE: (Raz&o Social do Licitante)

ENDERECO:

CNPJ:

OBS: Este envelope somente podera ser aberto pela Comissdo Permanente de Licitacdo
da UFSJ

5.2.2 - Identificacdo do envelope contendo os documentos de classificacdo —
Proposta de Preco:



ENVELOPE N° 02 - PROPOSTA DE PRECOS

A UNIVERSIDADE FEDERAL DE SAO JOAO DEL-REI - UFSJ

PRACA FREI ORLANDO, 170, SALA S.08, SAO JOAO DEL-REI - MG —CEP:
36307-352

AT. COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

CONCORRENCIA 002/2012 - Cessdo das instalacbes do Restaurante
Universitario da UFSJ, para empresa especializada em servi¢cos de preparo e
fornecimento de refeicbes para o0s estudantes, servidores, terceirizados,
estagiarios e visitantes da Universidade Federal de S&do Jodo del-Rei — UFSJ.
REMETENTE: (Razéao Social do Licitante)

ENDERECO:

CNPJ:

5.3 - Os documentos necessarios a participagdo na presente licitacdo poderdo ser
apresentados:

5.3.1 no original; ou
5.3.2 por copia com autenticagdo procedida por tabelido; ou

5.3.3 por cépia com autenticacdo procedida por servidor pertencente a Comissao
Permanente de Licitacbes da Fundacédo Universidade Federal de S&o Joao del-
Rei, MG, a vista do original, no caso de documento de habilitacdo; ou

5.3.4 Os documentos necessarios a participagdo na presente licitacao,
compreendendo os documentos referentes a habilitacdo e proposta de preco,
deverdo ser apresentados no idioma portugués, admitida a nomenclatura técnica
especifica.

5.3.5 A autenticacdo de que trata o subitem 5.3.3, seré feita na abertura do
respectivo envelope.

5.3.6 N&o seréo aceitos “protocolos de entrega” ou “solicitacdo de documento” em
substituicdo aos documentos requeridos no presente Edital e seus anexos.

5.3.7 O CNPJ indicado nos documentos de habilitacdo e de classificacéo-
proposta de preco - deverd ser do estabelecimento que efetivamente cumprird
todas as obriga¢cdes decorrentes desta licitacao.
5.3.8 Nao serdo aceitos documentos apresentados por meio de fitas, discos
magneéticos, filmes ou copias em fac-simile, mesmo autenticadas, admitindo-se
fotos, gravuras, desenhos, graficos ou catalogos apenas como forma de
ilustracdo da proposta de preco.

6 - DA HABILITACAO

6.1 Habilitac&o Juridica

6.1.1 - Cédula de Identidade do(s) representante(s) legal(is) da empresa,;



6.1.2 Registro comercial, no caso de empresario individual, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede.

6.1.3 Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se
tratando de sociedades comerciais e, no caso de sociedades por acoes,
acompanhado de documentos de eleicdo de seus administradores.

6.1.4 Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova
de diretoria em exercicio.

6.2 Regularidade Fiscal:

6.2.1 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ).

6.2.2 Prova de inscricdo no Cadastro Geral de Contribuintes Estadual ou Municipal, se
houver relativo ao domicilio ou a sede da licitante, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto licitado.

6.2.3 Prova de regularidade perante a Fazenda Federal (Divida Ativa da Unido e Receita
Federal), e perante a Fazenda Estadual e a Municipal, do domicilio ou sede da
liicitante, na forma da lei.

6.2.4 Certiddo Negativa de Débito - CND, emitida pelo Instituto Nacional de Seguridade
Social - INSS, conforme Lei 8.212/91, Art. 47, inciso |, alinea “a” e Art. 195, 8§3°, da
Constituicdo Federal.

6.2.5 Certidao de Regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servigo - FGTS,
fornecida pela Caixa Econémica Federal - CEF, dentro do prazo de validade, de
acordo com a Lei 8.036/90, Art. 27, alinea “a”.

6.2.6 Certiddo negativa de débitos trabalhistas (CNDT), expedida por 6érgéo
competente e no prazo de vigéncia (90 dias).

6.2.6 As microempresas e empresas de pequeno porte deverdo apresentar toda a
documentacédo exigida para efeito de comprovacdo de regularidade fiscal, mesmo
gue esta apresente alguma restricao.

6.2.6.1 Havendo alguma restricdo na comprovacdo da regularidade fiscal, sera
assegurado o prazo de 2 (dois) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera
ao momento em que o proponente for declarado vencedor do certame,
prorrogavel por igual periodo, para a regularizagdo da documentacéo,
pagamento ou parcelamento de débito, e emissdo de eventuais certidées
negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa.

6.2.6.2. A ndo regularizacdo da documentacdo no prazo previsto no subitem
anterior, implicara decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das
sanc¢des previstas no item 20 deste Edital, sendo facultado & Administracao
convocar as licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para a
assinatura do contrato, ou revogar a licitacao.

6.3. Relativos a Qualificagcdo Econdmico-Financeira:

6.3.1 Certiddo negativa de faléncia ou recuperacao judicial, ou liquidacdo judicial, ou de
execucdo patrimonial, conforme o caso, expedida pelo distribuidor da sede do
licitante, ou de seu domicilio, dentro do prazo de validade previsto na prépria
certiddo, ou, na omissédo desta, expedida a menos de 60 (sessenta) dias contados
da data da sua apresentacao;



6.3.2 Balanco patrimonial e demonstragbes contabeis do ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacéo financeira
da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balan¢os provisorios,
podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados ha mais de 3 (trés)
meses da data de apresentacéo da proposta;

6.3.3 O balango patrimonial devera estar assinado por contador ou por outro profissional
equivalente, devidamente registrado no Conselho Regional de Contabilidade;

6.3.4 As empresas constituidas no exercicio em curso deverdo apresentar copia do
balanco de abertura ou coépia do livro diario contendo o balanco de abertura,
inclusive com os termos de abertura e encerramento;

6.3.5 A boa situacao financeira do licitante sera avaliada pelos indices de Liquidez Geral
(LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), maiores que 1 (um),
resultantes da aplicacdo das formulas abaixo, com os valores extraidos de seu
balanco patrimonial ou apurados mediante consulta on line, no caso de empresas
inscritas no SICAF:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG =
Passivo Circulante+Passivo ndo circulante
Ativo Total

SG= R . .
Passivo Circulante + Passivo nao circulante
Ativo Circulante

LC =

Passivo Circulante

6.3.6 As exigéncias relativas aos indices contébeis fixados para a qualificagdo econdmico-
financeira do licitante sdo necessérias para a Administracao contratar empresas que
possuam saude financeira compativel com o objeto a ser licitado. (Acorddo TCU n°
1519/2006 e 597/2008- ambos Plenério).

6.3.7 O licitante que apresentar indices econémicos iguais ou inferiores a 1 (um) em
qualquer dos indices de Liquidez Geral, Solvéncia Geral e Liquidez Corrente, devera
comprovar que possui patrimonio liquido equivalente a 10% (dez por cento) do valor
total anual estimado do item.

6.4. Qualificagdo Técnica

6.4.1 A empresa licitante devera apresentar Alvard Sanitario (ou Licenca Sanitaria),
expedido pela Vigilancia Sanitaria Estadual ou Municipal, tal como exigido pela Lei
Federal n°. 6.360/76, Decreto Federal n® 79.094/77 e Portaria Federal n° 2.814 de
29/05/98 e também:



6.4.1.1 - Comprovacao de Registro ou Inscricao da entidade profissional competente
(CRN) da unidade federativa e comprovacdo de regularidade com este Orgéo, na
data da apresentacéo da proposta;

6.4.1.2 - Comprovacao de que possui, no quadro de pessoal ou contrato autbnomo de
prestacdo de servico, responsavel nutricionista, de acordo com a Resolu¢do CFN n°
380/05, com quitagéo da anuidade junto ao CRN. Se este n&o for de Minas Gerais,
o profissional deverd solicitar sua Inscricdo secundaria ou Transferéncia para o
CRN-MG;

6.4.1.3 - Comprovacao de aptiddo e capacidade técnica para desempenho de atividade
pertinente e compativel com as caracteristicas do objeto da licitacdo, através da
apresentacdo de atestado(s), em fotocOpias autenticadas, fornecidos por pessoa
juridica de direito publico ou privado, contendo:

a) Prazo contratual: data de inicio e término;

b) Local da prestacéo dos servicos;

c) Natureza da prestagéo dos servicos;

d) Quantidade de refei¢cdes fornecidas, no prazo de vigéncia do contrato, bem
como a média diéria de refei¢des;

e) Caracterizagdo do bom desempenho da contratada;

f) Identificagdo da pessoa juridica emitente, bem como o nome e o cargo do
signatério.

6.4.1.2 - Apresentagdo do Termo de Vistoria Técnica emitido pela contratante.
6.5. Documentos complementares:

6.5.1 Declaracdo, sob as penalidades cabiveis, de inexisténcia de fatos supervenientes
impeditivos para a sua habilitagdo neste certame, conforme modelo ANEXO Il deste
Edital (artigo 32, 82°, da Lei n° 8.666, de 1993).

6.5.2 Declaracdo de que a empresa nado utiliza mé&o-de-obra direta ou indireta de
menores, conforme Lei n°® 9.854, de 1999, regulamentada pelo Decreto n°® 4.358, de
2002, conforme modelo ANEXO Il deste Edital.

6.5.3 As microempresas (ME) e empresas de pequeno porte (EPP), conforme incisos | e Il
do artigo 3° da Lei Complementar n°. 123 de 14 de dezembro de 2006, e que
pretenderem se beneficiar nesta licitacdo do regime diferenciado e favorecido
previsto naquela lei, deverdo apresentar, separado de qualquer dos envelopes
citados no item 5, no momento do credenciamento, uma Declaracdo de
enquadramento como microempresa (ME) ou empresa de pequeno porte (EPP),
conforme modelo constante do Anexo Il deste Edital juntamente com a Certiddo
Simplificada de enquadramento emitida pela Junta Comercial do Estado competente
com data maxima de 30 dias anterior a data de abertura desta licitagdo. As
empresas enquadradas no regime diferenciado e favorecido das microempresas e
empresas de pequeno porte que ndo apresentarem a declaracdo prevista neste
subitem poderdo participar normalmente do certame, porém, em igualdade de
condicbes com as empresas nao enquadradas neste regime;



6.5.3.1 Declaracdo de empresa optante pelo SIMPLES se o for, conforme
Instrucdo Normativa RFB n2 1.244, de 30 de janeiro de 2012, ANEXO 1V,

6.5.3.2 Modelo de Declaracdo de Elaboracdo Independente de Proposta,
conforme Instrucdo Normativa n°.2, de 16 de setembro de 2009 da SLTI do
MPOG (ANEXO V).

6.5.4 Os documentos de habilitagdo poderdo ser apresentados em original, em copia
autenticada por cartério competente ou por servidor da Administracdo, ou por meio
de publicacdo em 6rgéo da imprensa oficial.

6.5.5 Nao serdo aceitos documentos apresentados por meio de fitas, discos magnéticos,
filmes ou copias em fac-simile, mesmo autenticadas, admitindo-se fotos, gravuras,
desenhos, graficos ou catalogos apenas como forma de ilustracao das propostas de
precos.

6.5.6 O licitante que ja estiver cadastrado ou habilitado parcialmente no SICAF, em
situacdo regular, podera optar por comprovar sua habilitacdo por meio do referido
cadastro, no que couber.

6.5.7 Nesta hipdtese, o licitante devera apresentar, no envelope relativo a documentacao
de habilitagdo, declaracdo expressa de que esta cadastrado ou habilitado
parcialmente no SICAF, em situacéo regular, condicao esta que sera confirmada por
meio de consulta on line ao referido cadastro, quando da abertura dos envelopes;

6.5.8 Procedida a consulta, serd impressa declaragdo demonstrativa da situagdo do
licitante que devera ser assinada pelos membros da Comissdo e por todos os
representantes dos licitantes presentes, e juntada aos autos do processo licitatorio.

6.5.9 Confirmada a regularidade de seu cadastro ou habilitacdo parcial junto ao SICAF, o
licitante ficarA dispensado, conforme o caso, de apresentar os documentos
abrangidos pelo referido cadastro.

6.5.10 O licitante obriga-se a declarar, sob as penalidades legais, a superveniéncia de
fato impeditivo da habilitagcéo.

6.5.11 O licitante devera declarar que tem conhecimento do Decreto 7.203 de 4 de Junho
de 2010 que dispbe sobre a vedacdo do nepotismo no ambito da administracao
publica federal.

6.5.11.1 — A declaracéo referida na clausula 6.5.11 cujo modelo encontra-se no
Anexo VI devera ser enviada juntamente no envelope com a documentagéo de
habilitacéo exigida.

6.5.11 N&o serdo aceitos protocolos de entrega ou solicitacdo de documento em
substituicdo aos documentos exigidos neste Edital e seus Anexos.

6.5.12 A ndo apresentacdo de quaisquer documentos exigidos para a habilitacdo
(envelope n°. 01) implicard na automatica inabilitacéo do licitante.

6.6. Disposicdes Gerais da Habilitacdo

6.6.1 Nao serdo aceitos protocolos de entrega ou solicitacdo de documento em
substituicdo aos documentos requeridos no presente Edital e seus Anexos.

6.6.2 Se a documentacdo de habilitacdo ndo estiver completa e correta ou contrariar
qgualquer dispositivo deste Edital e seus Anexos o Presidente da Comisséo
Permanente de Licitacdo considerara a licitante inabilitada.



6.6.5 Os documentos necessarios a habilitacdo poderéo ser apresentados em original, por
qualquer processo de cOpia autenticada por meio de cartério competente (exceto
produzido por fac-simile), ou publicacdo em 6rgdo da imprensa oficial ou por cépia,
desde que acompanhados dos originais, para conferéncia pelo Presidente da
Comissdo Permanente de Licitagéo.

6.6.6 Apds a fase de habilitacdo ndo cabe desisténcia de proposta, conforme o § 6°, do
art. 43, da Lei n° 8.666/93, salvo por motivo justo decorrente de fato superveniente e
aceito pela Comissédo Permanente de Licitacao.

6.6.8 As empresas nao cadastradas no SICAF, que apresentarem CRC valido, deverdo
apresentar, também, todos 0os demais documentos.

7 - DAS PROPOSTAS

7.1 - As propostas deverdo estar formalizadas em papel timbrado dos proponentes,
em 01 (uma) via, sem emendas, rasuras ou entrelinhas e contidas em envelope lacrado e
identificado na sua parte externa conforme determinado no item 5.2.2.

7.3 - As propostas deveréo registrar prazo minimo de validade de 60 (sessenta) dias.

7.4 - Os precos constantes das propostas serdo fixos durante o periodo de sua
validade e expressos em moeda corrente nacional.

8 - DO JULGAMENTO

8.1 - O critério de julyamento adotado serd& o0 MENOR VALOR UNITARIO DE CADA
REFEICAO, observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto
as especificagBes do objeto;

8.1.1. Os prec¢os nao poderdo ultrapassar o valor maximo da contratacdo definido
no Projeto Basico.

8.2 - No caso de absoluta igualdade de duas ou mais propostas, e apos aplicagdo, como
couber, do disposto no 8§ 2° do artigo 3° da Lei n°® 8.666/93, se for o caso, a
classificacdo sera feita, obrigatoriamente, por sorteio, em ato publico, para o qual
serdo convocados todos os licitantes, conforme § 2° do artigo 45 da Lei n° 8.666/93.

8.3 - Serdo desclassificadas as propostas que:
8.3.1 -nado atenderem a quaisquer das exigéncias e condi¢Bes estabelecidas
neste Edital;
8.3.2 - contiverem vantagens baseadas nas ofertas dos demais licitantes.
9 - DISPOSICOES ESPECIFICAS
9.1 - A critério da UFSJ a presente licitagéo, até a homologacéo dos resultados finais,

podera ser revogada no todo ou em parte, sem que isso caracterize direito ao recebimento
de indenizacéo por parte dos licitantes vencedores.
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9.2 - Homologado o resultado da licitacdo, apds julgamento, se for o caso, dos
recursos porventura interpostos, transferir-se-4 em termos especificos a permissado de uso
remunerado do espaco fisico destinado a cantina e lanchonete.

9.3 - Se o licitante se recusar a assinar o contrato de permissdo de uso remunerado,
faculta-se & UFSJ, independentemente de aviso, notificagdo, ou interpelacdo, judicial ou
extrajudicial, convocar o licitante que obteve classificagcdo imediata e subsequiente aquele
gue recusou a assinatura no documento acima especificado, nos termos do 8 2° do artigo 64
da Lein® 8.666/93.

10 - DAS INFRAGOES E DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

10.1 O descumprimento parcial ou total de qualquer das clausulas contidas no contrato
sujeitara a contratada as sancdes previstas nos artigos 86 a 88 da Lei Federal
8.666/93, garantida a prévia e ampla defesa.

10.2 A inexecucdo, parcial ou total, do contrato podera ensejar a aplicacdo da pena de
suspensao temporaria para licitar e contratar, independente de multa, a ser arbitrada
de acordo com a gravidade da infracéo.

10.2.1 - A pena de suspensédo podera ser convertida em adverténcia sempre que
a administracdo entender que a(s) justificativa(s) de defesa atenua(m) a
responsabilidade da CONTRATADA e desde que ndo tenha havido prejuizo
ao erario publico.

10.3 A multa sera graduada de acordo com a gravidade da infracdo, nos seguintes
percentuais:

10.3.1 0,3% (trés décimos por cento) ao dia, até o 30° dia de atraso na entrega do
objeto licitado;

10.3.2 15% (quinze por cento) sobre o valor do contrato, em caso de recusa do
adjudicatario em assinar o contrato dentro do prazo previsto no edital, contados da
sua convocagao;

10.3.3 20% (vinte por cento) sobre o valor do produto n&o fornecido ou reparo ndo
realizado.

10.4 O valor das multas devera ser pago espontaneamente, no prazo maximo de 05
(cinco) dias uteis ou deduzido do pagamento eventualmente devido, ou, ainda,
cobradas judicialmente;

10.5 As multas previstas neste sub-item ndo tém cardter compensatorio e o seu
pagamento ndo eximira a contratada da responsabilidade por perdas e danos
decorrentes da infragdo(des) cometida(s);

10.6 As multas referidas poderdo, a critério da contratante, ser aplicadas, isolada ou

conjuntamente, com outras sanc¢des, a depender do grau da infracdo cometida pela
contratada.
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10.7 A Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica
nos casos previstos no art. 88 da Lei Federal 8.666/93, serdo aplicadas nos
seguintes casos:

10.7.1 A licitante apresentar documentos para habilitagdo adulterados ou falsos,
devidamente comprovados em processo administrativo;

10.7.2 Tenha a licitante sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meios
dolosos, fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

10.7.3 Tenha a licitante praticado atos ilicitos, visando frustrar os objetivos da
licitacéo;

10.7.4 Tenha a licitante demonstrado ndo possuir idoneidade para contratar com
a Administragdo, em virtude de atos ilicitos praticados.”

11 - DOS RECURSOS

11.1 E admissivel recurso em qualquer fase da licitacdo e das obrigacbes dela
decorrentes, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da data da intimacéo do ato
ou da lavratura da ata, nos casos previstos no art. 109 da Lei n.° 8.666/93.

11.2 Os recursos serdo dirigidos & Comissdo Permanente de Licitagdo da UFSJ, o qual
podera reconsiderar sua decisdo, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis ou nesse prazo,
encaminha-lo devidamente instruido para apreciacéo e deciséo.

11.3 Os recursos deverdo ser protocolados na Comissdo Permanente de Licitacdo da
UFSJ, na sala S.08, Campus Santo Antbnio, a Praga Frei Orlando, 170, Centro,
CEP: 36.307-352, em Sao Jodo del-Rei, MG, no horario de 8:30 as 12:00 e de 13:30
as 17:30 horas. Telefone (32) 3379-2307.

11.4 N&o serdo conhecidos os recursos interpostos depois de vencidos 0s respectivos
prazos legais.

12 - VIGENCIA DO CONTRATO

12.1 - O contrato tera vigéncia a partir da data de sua assinatura, vigorando por 12 (doze)
meses, podendo ser prorrogado mediante Termo Aditivo e Consensual se a Administracéo
achar conveniente, nos precisos termos do art. 57, item Il, da Lei 8666/93 com suas
posteriores alteracdes.

13 - DO PAGAMENTO

13.1 A Universidade Federal de S&o Jodo del-Rei - UFSJ efetuara o pagamento,
mensalmente, em moeda corrente nacional, através de Ordem Bancéria, obedecendo as
seguintes formalidades:

a) Aceitacdo pelo gestor/fiscal do contrato de que os servigos faturados foram efetivamente
prestados, de acordo com o estipulado no contrato;

b) As respectivas notas fiscais serdo apresentadas com a indicagdo dos servicos em
conformidade com o contrato, acompanhadas da Ordem de Servico e requisigcbes
devidamente autorizadas pela Contratante, com assinatura e carimbo;

c) As notas fiscais serdo emitidas mensalmente e devem estar atestadas pelo Gestor/Fiscal
do Contrato.
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14 - DA REPACTUAGAO DOS PRECOS

14.1 — E admitida repactuacio dos precos, desde que seja observado o interregno
minimo de 01 (um) ano, a contar da data limite para a apresentacao da proposta ou
da data da ultima repactuacao.

14.2 — A repactuacéo sera precedida de célculo e demonstrativo analitico do aumento ou
da reducéo dos custos, de acordo com a vigente Planilha de Composi¢cdo de Custos
e Formacéo de Precos, devendo ser observada a adequacdo aos novos precos de
mercado e ao limite maximo estabelecido pela UFSJ, em funcao dos indices oficiais
do Governo Federal.

14.3 — caber4d a empresa Contratada a iniciativa e o encargo dos calculos e da
demonstragéo analitica do aumento ou da reducdo dos custos.

15 - DAS BENFEITORIAS

15.1 As benfeitorias somente poderdo ser realizadas, mediante autorizacdo da
CEDENTE, ficando incorporadas ao imovel, sem que assista a CESSIONARIA o direito de
retencdo ou indenizagdo sob qualquer titulo.

16 — DAS OBRIGAGCOES DA CONCEDENTE

16.1 As obrigacdes da Cedente constam no Item 17 do Projeto Basico, bem como na
minuta de contrato anexo deste edital.

17 — DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

17.1 As obrigacdes da Concessionaria constam do Item 16 do Projeto Bésico, bem
como na minuta de contrato anexo deste edital.

18 - DO TERMO DE CONTRATO DE CONCESSAO

18.1. Ap6s a homologacdo do resultado do certame licitatério e adjudicacdo do seu
objeto, serd convidada a licitante vencedora, formalmente, para retirar o instrumento
contratual respectivo e a restitui-lo devidamente assinado por seu representante
legal, consoante estabelecido em seus atos constitutivos, observado para esse
efeito o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, sob pena de decair do direito a contratacao,
sem prejuizo das sanc¢des previstas neste Edital.

18.2 - O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitacéo justificada da Adjudicatéria e aceita pela Administragéo.

18.3 - Se a vencedora recusar-se a assinar o Contrato, a Concedente, na forma do § 2°,
do art. 64, da Lei n® 8.666/93, convocara as licitantes remanescentes, respeitando a
ordem sequencial de classificagdo, mantidas as condicdes de preco e prazo da
licitante vencedora e as demais exigéncias a estas feitas em razdo do que dispde
esta Concorréncia.
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18.3.1. A recusa injustificada da adjudicatéria em assinar, aceitar ou retirar o Contrato
dentro do prazo prescrito, acarretara a empresa a perda do direito a contratacdo, sujeitando-
se as penalidades estabelecidas neste Edital e no art. 81 da Lei n°® 8.666/93.

18.4 Para assinatura do contrato seré exigida a apresentagéo de instrumento publico
de procuracdo ou de instrumento particular com firma reconhecida do representante que ird
assina-lo, onde comprove a outorga de poderes, na forma da lei. Em sendo socio,
proprietério, dirigente ou assemelhado da empresa, devera apresentar cépia do respectivo
estatuto ou contrato social, no qual estejam expressos seus poderes para exercerem direitos
e assumir obrigacBes em decorréncia de tal investidura.

18.5. A formalizacdo do ato de contratacdo serd precedida de consulta prévia a
cadastros da Administracdo Publica (SICAF), com a finalidade de verificar se encontra a
adjudicataria em situacdo regular, constituindo a verificacdo de quaisquer pendéncias justa
impedimento para a celebracdo do contrato, por culpa da licitante vencedora, ensejando a
aplicacdo das penalidades previstas neste Edital, na Lei 8.666/93 e na anexa minuta de
contrato.

18.5.1. Como condicdo para a celebracdo do Contrato, a licitante vencedora devera
manter as mesmas condicdes de habilitacdo exigidas na licitacao.

18.6 E vedada a subcontratacéo total ou parcial do objeto do contrato.

18.7. A Concessionaria deverd manter durante toda a execucdo do contrato, em
compatibilidade com as obrigactes assumidas, todas as condi¢cdes de habilitagdo
e qualificacdo exigidas na licitagéo.

18.5. O fornecimento e os servicos pretendidos deverdo ser executados em estrita
conformidade com as prescricdes deste Edital e seus Anexos, que sao dele partes
integrantes e inseparaveis.

19 DAS DISPOSICOES GERAIS

19.1 Quaisquer davidas porventura existentes sobre o disposto no presente edital
deverdo ser encaminhados ao e-mail cpl@ufsj.edu.br , fax (32) 3379-2307 ou protocolizada
no endereco UFSJ, Campus Santo Antdnio, Praga Frei Orlando, 170 Centro, S&o Joao del-
Rei, MG, CEP: 36.307-352.

19.2 Os interessados deverdao estudar minuciosa e cuidadosamente o Edital e seus
Anexos, bem como todas as instrugbes, termos e especificacdes técnicas presentes,
informando-se de todas as circunstancias ou detalhes que possam de algum modo afetar a
afericdo dos custos e prazos envolvidos na execucdo do objeto desta licitacéo.

19.3 Os licitantes assumem todos os custos de preparagéo e apresentacéo de suas
propostas e a Administracdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da conducéo ou do resultado do processo licitatério.

19.4 A participacdo na licitacdo implica plena aceitacdo, por parte do licitante, das

condicbes estabelecidas neste Edital e seus Anexos, bem como obrigatoriedade do
cumprimento das disposi¢des nele contidas.
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19.5 Qualquer modificacdo no Edital exige divulgacdo pelo mesmo instrumento de
publicacdo em que se deu o texto original, reabrindo-se o prazo inicialmente estabelecido,
exceto quando, inquestionavelmente, a alteracdo ndo afetar a formulacéo das propostas.

19.6 N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca
a realizacdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horéario e local anteriormente estabelecido, desde
gue ndo haja comunicacéo da Comissédo em contrario.

19.7 E facultada & Comiss&o ou Autoridade Superior, em qualquer fase da licitacéo, a
promocao de diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instru¢do do processo,
vedada a inclusdo posterior de documento ou informacdo que deveria constar no ato da
sessao publica.

19.8 A autoridade competente para a aprovacao do procedimento licitatério podera
revoga-lo em face de razbes de interesse publico, por motivo de fato superveniente
devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta, devendo anula-
lo por ilegalidade, de oficio ou por provocagdo de terceiros, mediante ato escrito e
devidamente fundamentado.

19.9 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a
o dia do inicio e incluir-se-4 o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de
expediente na Administracéo.

19.10 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os
principios da isonomia e do interesse publico.

19.11 As normas que disciplinam este certame serdo sempre interpretadas em favor
da ampliacéo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administracdo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacao.

19.12 Em caso de divergéncia entre disposi¢cdo do Edital e das demais pecas que
compdem o processo, prevalece a previsao do Edital.

19.13 O Edital e seus Anexos poderdo ser lidos e/ou obtidos no 6rgédo, situado no
endereco UFSJ, Campus Santo Antbnio, Praga Frei Orlando, 170 Centro, Sao Jodo del-Rei,
MG, CEP: 36.307-352., nos dias Uteis, no horario das 08 h as 12 h e das 13H e 30min as
17h e 30 min.

19.14 O Edital também estd disponibilizado, na integra, no enderecgo eletrénico
www.comprasnet.gov.br.

19.15 Os autos do processo administrativo permanecerdo com vista franqueada aos
interessados no orgdo, situado no endere¢co UFSJ, Campus Santo Antdnio, Praca Frei
Orlando, 170 Centro, Sao Joao del-Rei, MG, CEP: 36.307-352 , nos dias Uteis, no horario
das 08 h as 12 h e das 13H e 30min as 17h e 30 min.
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19.16 Os casos omissos serdo dirimidos pela Comissdo com base nas disposicoes
da Lei n°® 8.666, de 1993, e demais diplomas legais eventualmente aplicaveis.

19.17 — Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:

ANEXO | — Projeto Basico;

ANEXO Il — Modelo de Declaracéo de fatos impeditivos e que ndo emprega menores;
ANEXO Il — Modelo de declaracdo de microempresa, de empresa de pequeno porte;
ANEXO IV — Modelo de Declaracdo de empresa optante pelo SIMPLES, CONFORME
Instrucdo Normativa RFB n2 1.244, de 30 de janeiro de 2012,

ANEXO V — - Modelo de Declaracdo de Elaboragéo Independente de Proposta, de que trata
a Instrucdo Normativa n°® 2, de 16 de setembro de 2009, da Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informacéo do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestao;

ANEXO VI — Modelo de Declaragéo de Vedacéo do Nepotismo (Decreto n° 7.203, de 04 de
junho de 2010);

ANEXO VII — Comprovante de Visita Técnica,

ANEXO VIII - Minuta do contrato.

20 - DO FORO

20.1 O foro para dirimir questdes relativas ao presente Edital serd o Foro da Justica
Federal, Subsecdo Judiciaria de Sdo Jodo del-Rei, MG.

Sao Joao del-Rei, 17 de fevereiro de 2012.

Vera Lucia Meneghini Vale
Presidente da Comissdo Permanente de Licitag&do
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UFS)

UNIVE_RSIDA[_)E FEDERAL
DE SAO JOAO DEL-REl

ANEXO 01

PRO-REITORIA DE EXTENSAO E ASSUNTOS COMUNITARIOS
DIVISAO DE ASSUNTOS ESTUDANTIS
SETOR DE ASSISTENCIA ESTUDANTIL

PROGRAMA DE ASSISTENCIA ESTUDANTIL
PROJETO BASICO

CESSAO DE USO DO PREDIO DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO E CONTRATACAO
DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRODUCAO DE
REFEICOES E OUTRAS ATIVIDADES PARA O RESTAURANTE
UNIVERSITARIO DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE
SAO JOAO DEL-REI - UFSJ

1. INTRODUGAO

Este documento foi elaborado a luz da lei 8.666/93, como peca integrante e
indissociavel de um procedimento licitatorio, tendo por finalidade definir o conjunto de
elementos que norteardo o processo licitatorio com vistas a cessao de espago fisico para
gue empresa especializada explore o Restaurante Universitario da Universidade Federal
de S&o Jodo del-Rei — UFSJ, localizado no campus Tancredo Neves — CTAN.

2. JUSTIFICATIVA

O Decreto n°. 2271, de 07 de julho de 1997, dispbe sobre a contratacédo de servigos
pela Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional, estabelecendo que
poderdo ser objeto de execucao indireta as atividades materiais acessorias, instrumentais ou
complementares aos assuntos que constituem area de competéncia legal do 6rgdo ou
entidade, ressaltando que as atividades de producdo de refeicbes, entre outras, serdo, de
preferéncia, objeto de execucao indireta. Adicionalmente, o mencionado decreto estabelece
a possibilidade de execucgdo indireta de atividades inerentes a categorias funcionais
abrangidas pelo plano de cargos do 6rgédo ou entidade quando se tratar de cargo extinto,
total ou parcialmente, no a&mbito do quadro geral de pessoal.

A Instrucdo Normativa 02, de 30 de abril de 2008, disciplina a contratacdo desses
servicos, permitindo a terceirizagdo de servigcos continuados que apoiem a realizagdo das
atividades essenciais ao cumprimento da misséo institucional.

A UFSJ vem ampliando, sistematicamente, o nimero de cursos, de alunos, bem
como sua érea fisica, além de estar consolidando toda uma infra-estrutura necessaria para
um melhor funcionamento do Programa de Assisténcia Estudantil. Com a implantacdo do
Restaurante Universitario — RU, localizado no campus CTAN, torna-se imprescindivel a
terceirizacdo dos servicos de producdo e distribuicdo de refeicbes, com a finalidade de
garantir o suporte adequado as ac¢des do Programa de Assisténcia Estudantil e também as
acoOes relacionadas aos objetivos fins da instituicdo, que s&o ensino, pesquisa e extensao.
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Portanto, pretende-se contratar empresa prestadora dos servicos descritos neste
Projeto Bésico, a serem executados por empresa capacitada e especializada na producao e
distribuicdo de refei¢cbes, com carater de essencialidade ao funcionamento ininterrupto das
atividades do Restaurante Universitario da UFSJ.

3. OBJETO

O presente Projeto Basico tem por objeto a abertura de processo licitatério para a
cessdo do espaco fisico do Restaurante Universitario da UFSJ a uma empresa, a ser
contratada, para operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as atividades com vistas ao
fornecimento de duas refeigbes diarias (almogo e jantar), de segunda a sexta-feira e uma
refeicdo (almoco) no sébado, destinadas aos estudantes, servidores, terceirizados,
estagiarios e visitantes da UFSJ.

A comunidade académica sera beneficiada diretamente com a implantagdo do
Restaurante Universitario da UFSJ, pois deverdo ser servidas refeicbes nutricionalmente
balanceadas, contribuindo assim com a salde e bem estar de todos.

4. DA HABILITACAO

A empresa licitante devera apresentar Alvar4 Sanitario (ou Licenca Sanitéria),
expedido pela Vigilancia Sanitaria Estadual ou Municipal, tal como exigido pela Lei Federal
n°. 6.360/76, Decreto Federal n° 79.094/77 e Portaria Federal n°® 2.814 de 29/05/98 e
também:
- Comprovacédo de Registro ou Inscricdo da entidade profissional competente (CRN) da
unidade federativa e comprovacdo de regularidade com este Orgdo, na data da
apresentacao da proposta;
- Comprovacao de que possui, no quadro de pessoal ou contrato autbnomo de prestacéo de
servigo, responsavel nutricionista, de acordo com a Resolugdo CFN n° 380/05, com quitacéo
da anuidade junto ao CRN. Se este ndo for de Minas Gerais, o profissional devera solicitar
sua Inscricdo secundéria ou Transferéncia para o CRN-MG;
- Comprovacao de aptiddo e capacidade técnica para desempenho de atividade pertinente e
compativel com as caracteristicas do objeto da licitacdo, através da apresentacdo de
atestado(s), em fotocdpias autenticadas, fornecidos por pessoa juridica de direito publico ou
privado, contendo:
a) Prazo contratual: data de inicio e término;
b) Local da prestacéo dos servicos;
¢) Natureza da prestagéo dos servicos;
d) Quantidade de refei¢Bes fornecidas, no prazo de vigéncia do contrato, bem como a média
diaria de refei¢bes;
e) Caracterizagédo do bom desempenho da contratada;
f) Identificacdo da pessoa juridica emitente, bem como 0 nome e o cargo do signatério.
- Apresentacao do Termo de Vistoria Técnica emitido pela contratante.

5. CARACTERISTICAS DO OBJETO

O objeto tem como caracteristica principal garantir o fornecimento de duas refeices
diarias (segunda a sexta-feira) e uma refeicdo (almoco) no sabado, destinadas a
comunidade académica da UFSJ. As refei¢cBes serdo balanceadas e em condic¢des higiénico-
sanitérias adequadas, conforme normas da Agencia Nacional de Vigilancia Sanitéria. Tal
producdo sera concretizada nas dependéncias do Restaurante Universitario da Contratante.
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Demais informacdes quanto a forma de execucdo, quantidade, periodicidade, obrigacoes,
etc., se encontram descritas neste Projeto Basico.

6. LOCAL DE PRESTACAO DOS SERVICOS

As refeicbes serdo produzidas na unidade do Restaurante Universitario — RU,
localizado no Campus Tancredo Neves (CTAN), conforme quantitativo aproximado abaixo.

A indicagdo deste quantitativo ndo constitui qualquer obrigagc&o presente ou futura por
parte da UFSJ, que ndo poderd ser responsabilizada por variagbes no quantitativo de
refeicbes a serem servidas diariamente, mensalmente e anualmente pela empresa
contratada.

QUANTITATIVO APROXIMADO DE REFEICOES A SER
PRODUZIDO E DISTRIBUIDO

Almoco/Jantar

Dia Total Aproximado
Segunda 600
Terca 600
Quarta 600
Quinta 600
Sexta 600
Sabado 300
Domingo .
Total 3.300
; Almocgo/Jantar
Periodo Total Aproximado
Mensal 13.500
Anual 162.000

7. CESSAO DO ESPACO FisICO

A cesséo do espaco fisico da UFSJ é regulamentada pela Resolugdo N° 014, de 19
de novembro de 2007, do Conselho Diretor, que em seu 85°, do Art. 1° exclui a cesséo de
dependéncias utilizadas pela administragdo da UFSJ.

§ 5° Excluem-se desta Resolucdo as dependéncias utilizadas pela
Administracdo da UFSJ, Coordenadorias de Curso, Departamentos,
Laboratérios, gabinetes de professores e &reas comuns dos
Departamentos.
Para a implantagdo do Restaurante Universitario da UFSJ, de grande
importancia para o desenvolvimento das acdes de assisténcia estudantil e também como
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suporte para os objetivos fins da UFSJ (ensino, pesquisa e extenséo), sera cobrado o valor
de R$ 1.000,00 (um mil reais), mensalmente, & empresa contratada pela cessdo do espaco
fisico do Restaurante Universitario da UFSJ, tendo em vista recomendacédo do TCU, lavrada
no acordao 928/2009:
Assunto: Concessao. Ementa: 9.2. recomendar ao Senado Federal,

em carater preventivo, e em vista da similaridade da matéria

deliberada no TC-016.097/2005-0 (Acordao n° 1443/2006 — Plenério),

que, nas licitagbes destinadas a concessao onerosa de uso de area,

instalagbes e equipamentos para exploracdo comercial de

restaurantes e lanchonetes, avalie a oportunidade e a

conveniéncia de adotar critério de julgamento pelo menor prego

dos servicos oferecidos, predefinindo no edital a quantidade

exigida da contratada e os valores a serem pagos pelo uso do

espacgo publico, a fim de obter condicdes mais vantajosas para a

Administracdo Publica; Acérddo n° 928/2009 — Plenério.

O pagamento do valor devido deveré ser feito até o 10° (décimo) dia util de cada més,
através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU). O primeiro pagamento s6 serd efetuado
apos o inicio da prestacao de servigos por parte da empresa contratada.

Apbs a realizacdo do pagamento, a empresa contratada devera enviar o comprovante
do mesmo para a UFSJ.

A repactuacao do valor da cesséo do espaco fisico do Restaurante Universitario
da UFSJ, devera observar o limite maximo estabelecido pela UFSJ, em fungdo dos indices
oficiais do Governo Federal.

8. HORARIOS E FORMA DE DISTRIBUICAO DAS REFEICOES

REFEICAO HORARIO
Almoco Das 11h as 13h
Jantar Das 17h as 19h

As refeicdes deverdo apresentar condigbes higiénico-sanitarias adequadas ao
consumo e em atendimento as exigéncias da Vigilancia Sanitéria, distribuidas nos horérios
acima e da seguinte forma:

a) As refeicdbes devem ser porcionadas uniformemente em estrita observancia as
guantidades estabelecidas na Composi¢cdo dos Cardapios; (anexo | — arquivo digitalizado
anexo)

b) As refeicbes deverdo ser transportadas, nos ambientes do Restaurante Universitario, em
recipientes individuais do tipo gastronormes e acondicionados em caixa isotérmicas, de
modo a garantir suas caracteristicas organolépticas e fisico-quimicas;

c) A fruta deveré ser sanitizada para ser fornecida;

d) A gelatina, ou pudim, deveréo ser acondicionados em recipiente descartavel com tampa,
correspondente a quantidade de 100 ml.

9. DAS ESPECIFICACOES DAS REFEICOES
9.1. A Empresa contratada devera servir 02 (duas) refei¢cdes diarias para os estudantes da

UFSJ (Almoco e Jantar de segunda a sexta-feira) e somente almogo nos sabados;
9.2 O almoco e o jantar deverdo constar de:
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. um tipo de salada;

. um prato protéico;

. uma guarnicao;

. arroz e feijdo;

. sobremesa (fruta, doce e fruta opcional ao doce na proporcdo de 70 doces para 30
frutas);

. suco Natural Industrializado (250ml).

Obs: A guarnicdo do jantar, por 3 (trés) dias, serd composta de sopa (segunda, quarta e
sexta-feira).

10. CONSIDERACOES EM RELACAO AS REFEICOES

As refeicdes servidas no Restaurante Universitario serdo em bandeja estampada,
adotando a seguinte forma de distribuicéo:

Sistema self-service com porcionamento do prato protéico e sobremesa pela
contratada.

Devera haver rigida observancia em especial quanto a consisténcia, principios
nutricionais e demais especificacdes, sendo relevante a higienizacdo e a assepsia das
preparacbes e manipulacdes. Deve-se seguir o horario de distribuicdo da alimentacao,
conforme determinagdo da contratante.

A elaboracédo da alimentacéo deve seguir o melhor padréo técnico alimenticio.

A empresa deverd fornecer, sempre que solicitada, amostra das preparac¢des para
degustacao pela equipe de fiscalizag&o e controle.

A empresa deverd fornecer temperos para saladas, sendo que o sal deverd ser
fornecido em saché (uma unidade por pessoa) e os demais itens (vinagre e 6leo composto)
deverdo estar dispostos sobre as mesas.

Deverdo ser fornecidos pela empresa, sabonete antisséptico e alcool gel para
higienizacdo de maos pelos usuérios e funcionarios do Restaurante Universitario.

Para preparo e elaboracdo de refeicbes, deverdo ser observadas e cumpridas as
seguintes caracteristicas:

As carnes utilizadas no carddpio deverdo obedecer a um padrdo conforme
caracteristicas técnicas apresentadas neste Projeto Basico, devendo ser adquiridas de
estabelecimentos que tenham Servigo de Inspecdo Federal (SIF), inspe¢édo do Ministério da
Agricultura ou do Orgéo fiscalizador estadual (IMA).

N&o deverdo ser utilizadas carnes cuja padronizacdo de qualidade seja inferior ao
tipo proposto pela tabela em anexo (quantidade, per capita e frequéncia mensal dos pratos —
ANEXO Il DO PROJETO — ARQUIVO DIGITALIZADO).

A empresa contratada devera usar géneros alimenticios de primeira qualidade para
compor o cardapio.

O recebimento dos géneros sera fiscalizado pela equipe do Restaurante Universitario
e, sempre que se fizer necessario, serédo coletadas amostras para analise.

A empresa contratada devera fazer coleta diéria, por refeicdo, de amostras de todas
as preparacoes para fins de andlise, caso haja necessidade.

Os produtos (carnes, sucos, produtos lacteos, etc.) a serem utilizados devem estar
devidamente inspecionados e aprovados pelos 6rgaos de fiscaliza¢do sanitéria.

A contratada devera fazer uso de maionese industrializada quando este ingrediente
fizer parte do cardépio servido.
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A empresa contratada deverd manter estoque minimo dos produtos, respeitando
normas técnicas de estocagem, devendo efetuar a substituicdo de produtos de marcas
duvidosas sempre que necessario, mediante justificativa técnica da Contratante, devendo
disponibilizar outro produto, com um prazo de 12h para produtos existentes no mercado local
e 24h para produtos advindos de outras cidades.

Os géneros alimenticios semi-estocaveis deverdo ter prazo de validade de 80% a
vencer.

Os técnicos de fiscalizagdo deverdo ter acesso ao estabelecimento dos fornecedores
da contratada, sendo acompanhados pelo responsavel técnico da Contratante, mesmo sem
prévio aviso.

11. CARDAPIOS A SEREM EXECUTADOS

Os cardapios a serem executados deverdo seguir oS mesmos padrdes de per capta,
qualidade e porcionamento apds cocg¢do, e ser 0 mesmo proposto pelo Restaurante
Universitario da UFSJ (compondo-se de 06 (seis) mapas de cardapios, sendo que cada um
atende de segunda a sabado, totalizando 30 (trinta) dias).

As mudancas do carddpio que por ventura venham a ocorrer, deverdo ser
comunicadas com antecedéncia de 24h junto ao gestor/fiscal, para autorizagéo e divulgacéo
a comunidade universitaria. As mudancas deverdo manter 0 mesmo peso nutricional e
financeiro da composi¢éo do cardapio.

12. DOS CARDAPIOS

Para aquisicdo de géneros alimenticios e preparo das refeicdes, devera ser
observado o disposto abaixo:

A relacdo de géneros alimenticios devera indicar marca e data de fabricacao.

A forma de preparo ficard a critério da CONTRATADA, sempre orientada por
nutricionista, observando o cardapio previamente indicado pela CONTRATANTE.

13. PER CAPITAS (anexo Il do Projeto Basico — ARQUIVO DIGITALIZADO ANEXO)

Para o pré-preparo das refeigBes, deve-se considerar a relacdo de per capitas, em
anexo, com o peso bruto, devendo a contratada calcular o fator de correcdo e de coccéao dos
alimentos.

14. CONDICOES PARA FORNECIMENTO DAS REFEICOES

A CONTRATADA deverd executar todas as atividades necessarias ao
cumprimento do objeto contratado no Restaurante Universitario, dentre as quais se
destacam:

a) Pré-preparos, coccao e distribuicao dos alimentos;

b) Higienizacdo das dependéncias, equipamentos e utensilios envolvidos na producgéo e
distribuicéo das refeigdes;

c) Os servicos devem estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista;

d) O servico devera ser prestado nos padrdes técnicos ditados pelas normas vigentes

(RDCs n° 275 de 21 de outubro de 2002 e n°® 216 de 15 de setembro de 2004);

e) O quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo devera ser qualificado e
em numero suficiente;
f) A alimentacao fornecida devera estar em condi¢6es higiénico-sanitarias adequadas;
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g) As refeicbes deverdo estar acondicionadas apropriadamente, de forma a conservar a
temperatura dos alimentos até a sua distribui¢ao;

h) Devera ser efetuado controle bacteriolégico/microbiolégico da alimentacdo a ser
fornecida mensalmente, ou a qualqguer momento em casos de suspeita de
toxinfeccdes alimentares;

15. OPERACIONALIZACAO DOS SERVICOS
15.1. Do preparo da alimentacéo

O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executado na area de
cocgdo do prédio do Restaurante Universitario — RU da UFSJ, por pessoal treinado,
observando as técnicas recomendadas e de acordo com o regulamento técnico estabelecido
pela vigilancia sanitaria. Os alimentos coccionados deverdo ser mantidos a uma temperatura
superior a 65°C ou inferior a 10°C (saladas, sobremesas e frios), durante toda a distribuicéo.
Os vegetais consumidos crus deverdo obrigatoriamente ser sanitizados em solucdo de
hipoclorito de sédio e conservados em refrigeracdo até o momento da distribuigdo. Todos os
alimentos prontos para consumo deverdo ser mantidos em recipientes tampados ou cobertos
com filme de P.V.C. atéxico e mantidos em temperaturas adequadas.

15.2. Da comercializag&o das refeices

A producdo e a comercializacdo das refeicbes serdo de responsabilidade da
CONTRATADA, observados os horarios pré-estabelecidos. Todos os componentes do
cardpio deverdo estar disponiveis em quantidades e qualidade adequadas para servir do
primeiro ao Ultimo comensal. Excepcionalmente, em havendo insuficiéncia de parte das
preparacfes ou do card4pio, a reposicao devera ocorrer em tempo habil, de forma que ndo
prejudique o atendimento aos usuarios.

Obs: O prato principal e a sobremesa deverao ser servidos por funcionario da contratada.

15.3. Da higiene

A higienizacdo das dependéncias, equipamentos e utensilios envolvidos na prestagéo
do servico (producdo e distribuicBo de refeicbes) serdo de responsabilidade da
CONTRATADA. O controle integrado de pragas seré realizado, sempre que necessario, por
pessoal treinado ou empresa qualificada, as custas da CONTRATADA, utilizando-se de
produtos autorizados pelo Ministério da Saude. A higiene pessoal dos empregados e a
limpeza dos uniformes deverao ser supervisionadas diariamente pela CONTRATADA.

15.4. Do pessoal

A contratada deverd manter o quadro de pessoal (técnico e operacional) de forma a
atender plenamente as obrigacdes contratuais assumidas. O controle de salde dos
empregados da CONTRATADA, bem como o cumprimento de todas as exigéncias da
legislacao sanitéria trabalhista, relativa aos exames médicos € de sua responsabilidade. Os
empregados deverdo apresentar-se barbeados, com unhas aparadas, sendo vedado o uso
de esmaltes, brincos, pulseiras e outros adornos, durante o trabalho. Os uniformes devem
ser fornecidos pela CONTRATADA, compreendendo: aventais, jalecos, cal¢cas e blusas, na
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cor branca, calcados fechados, botas antiderrapantes e outros, incluindo ainda rede de
malha fina para protecdo dos cabelos, mesmo que o uniforme inclua touca, bibico ou
qualquer peca similar. O quantitativo de uniforme deveré respeitar a Convencédo Coletiva da
categoria.

15.5. Do controle das refei¢cfes servidas

O controle do numero das refei¢cdes servidas sera feito através de sistema eletrénico
pela empresa contratada. A mesma devera operar e manter um sistema adequado, confiavel
e auditavel e disponibilizar relatério de fechamento diario e mensal do controle das refei¢fes.
O sistema deve prever equipamento registrador (caixas registradoras, computadores,
cartdes magnéticos exclusivos ou outras modalidades) dos pagamentos efetuados (através
de cupons, cartdes magnéticos, carteira de estudante, identidade funcional ou outros que
venham a ser definidos em comum acordo com a UFSJ).

16. OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

16.1 A CONTRATADA devera responsabilizar-se integralmente pelo servico objeto do
contrato, nos termos da legislagéo vigente;

16.2 Manter contingente técnico e operacional, qualificado e suficiente para a adequada
execucao das obrigacdes assumidas no objeto contratado;

16.3 Manter um nutricionista como responsavel técnico devidamente credenciado no
Conselho Regional de Nutricdo (CRN), substituindo-o em seus impedimentos por outro do
mesmo nivel, ou Técnico em Nutricdo, mediante prévia autorizacdo da CONTRATANTE;
16.4 Manter o padrdo de qualidade e uniformidade da alimentacdo e do servico,
independentemente das escalas de servigos adotadas;

16.5 Realizar exames de saude periédicos dos funcionarios e apresentar a CONTRATANTE
os laudos, quando solicitado;

16.6 Disponibilizar aos empregados, em atendimento a legislacdo vigente, equipamentos de
protecéo individuais e coletivos;

16.7 Permitir o acesso de pessoas externas ao servico, somente com a autorizacédo
expressa da CONTRATANTE ou da CONTRATADA, obedecendo as normas internas para
acesso ao Restaurante;

16.8 Proibir o uso de objetos ndo pertencentes ao servico (radio, jornais e bolsas, MP3,
celular, etc.);

16.9 Proibir terminantemente fumar dentro das dependéncias do Restaurante Universitario e
areas adjacentes;

16.10 A CONTRATADA somente poderd alterar os cardpios ja aprovados, mediante
justificativas e autorizagéo prévia da CONTRATANTE;

16.11 Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizacdo do servico, através do método A.P.P.C.C. (Avaliagdo dos Perigos em
Pontos Criticos de Controle);

16.12 Utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observando-se o
namero de registro no Ministério da Saude e prazo de validade, sendo vedada & utilizagcdo de
produtos com alteracGes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade;

16.13 Manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa e
refrigeradores) em condi¢Bes adequadas, com base nas normas técnicas sanitarias vigentes,
mantendo separados géneros alimenticios de produtos de higienizacao;

16.14 Realizar o controle higiénico-sanitario dos alimentos, em todas as suas etapas;
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16.15 Realizar o pré-preparo dos alimentos, observando os critérios de higienizacgéo,
ressaltando que vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfeccdo com solucéo
clorada, de acordo com as normas vigentes;

16.16 Prevenir a ocorréncia de contaminagdo cruzada entre os diversos alimentos durante o
pré-preparo e preparo final,

16.17 Responsabilizar-se pela qualidade da alimentacéo fornecida, suspendendo o consumo
daquela preparacdo, sempre que houver suspeita de deterioracdo ou contaminacdo dos
alimentos in natura ou preparados, procedendo a andlise das amostras, as suas expensas;
16.18 Manter os utensilios, equipamentos e os locais de preparagdo dos alimentos
rigorosamente higienizados, antes e apés a sua utilizagdo, com uso de produtos registrados
no Ministério da Salde;

16.19 Proceder a higienizacdo e desinfecgéo de pisos, ralos, paredes e janelas, inclusive da
area externa (local de recebimento de géneros e de materiais), das dependéncias vinculadas
ao servigo, observadas as normas sanitarias vigentes e boas praticas;

16.20 Retirar e destinar o lixo orgénico e inorganico diariamente em recipientes adequados,
devidamente vedados para transporte;

16.21 Implantar, para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencdo e
eliminacdo de insetos e roedores. A aplicacdo de produtos s6 devera ser realizada quando
adotadas todas as medidas de prevencdo, e sO deverdo ser utilizados produtos que
possuam registro nos Orgdos competentes e qualidade comprovada;

16.22 Responsabilizar por qualquer prejuizo que seus empregados causarem ao patrimonio
da UFSJ, a terceiros e ao meio ambiente, decorrente de acdo e/ou omissdo culposa ou
dolosa, procedendo imediatamente aos reparos ou indeniza¢gfes cabiveis e assumindo o
onus decorrente;

16.23 Os equipamentos, utensilios e moveis, pertencentes a UFSJ e disponibilizados a
Contratada, deverdo, ao término do contrato, ser devolvidos em adequadas condi¢des de
uso, sendo que a contratada devera providenciar a contagem e verificacdo do estado de
conservagdo dos mesmos, na presenca de pré-posto designado pela UFSJ, com
antecedéncia minima de 30 (trinta) dias do término do contrato para possiveis reparos,
substituicdes ou reposicdes, durante o periodo citado;

16.24 A contratada devera responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de
esgotos, vinculados a prestacdo dos servigos, realizando reparos imediatos, as suas
expensas;

16.25 Apresentar alvara sanitario emitido pelo érgdo competente;

16.26 Fornecer uniformes a todos os seus funcionarios, com equipamento de protecao
individual e coletivo, segundo determina a medicina e seguranga do trabalho;

16.27 Manter durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigactes
assumidas, todas as condi¢des que culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na fase de
licitacéo;

16.28 Realizar, para fins de recebimento, o controle diario de refeicbes e servicos
efetivamente prestados;

16.29 Emitir a fatura/nota fiscal, de acordo com o estabelecido em contrato, considerando as
refeicdes e servicos efetivamente fornecidos;

16.30 A fiscalizac&o e o controle do servico pela CONTRATANTE nédo exonera nem diminui
a completa responsabilidade da CONTRATADA por qualguer inobservancia ou omissao na
prestacéo dos servicos objeto do contrato;

16.31 Estar ciente que a CONTRATANTE pode a qualquer momento solicitar a fiscalizacéo e
inspecdo da secretaria municipal de vigilancia sanitaria para averiguar se os padrdes
exigidos pela ANVISA estéo sendo obedecidos;
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16.32 Designar um preposto que serd o elo entre a CONTRATADA e CONTRATANTE, para
prestar os devidos esclarecimentos e atender as reclamacdes que por ventura possam surgir
durante a vigéncia do contrato;

16.33 Disponibilizar Plano de Trabalho contendo, entre outras, rotinas, manuais técnicas de
higienizacdo de equipamentos, manutencéo, treinamento da equipe, normas funcionais e
cronograma de execucao das atividades;

16.34 Utilizar o local e demais instalacbes cedidas, Unica e exclusivamente para os fins e
objetivos deste Projeto Bésico, zelando por tudo quanto lhe for cedido, repondo o que
guebrar ou danificar, respeitadas as marcas e especificagbes. A manutengdo preventiva e
corretiva dos diversos equipamentos e materiais serd de inteira responsabilidade da
contratada, ocorrendo as suas expensas toda e qualquer despesa decorrente. A retirada de
qualquer equipamento ou materiais do Restaurante para conserto devera ser comunicada,
previamente, & comissao fiscalizadora da UFSJ que se incumbird dos controles e registros
necessarios;

16.35 A contratada devera comunicar, por escrito, a comissdo fiscalizadora da UFSJ,
qualquer dano ou avaria no imével, porventura ocasionados, para a devida avaliacao,
ficando a contratada obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados;

16.36 Contratar diretamente com todos os fornecedores, ndo comprando nada em nome da
UFSJ, estando esta eximida, em qualquer hipétese, de responsabilidade perante terceiros.

17. OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

Para a execucao do servic¢o, objeto do contrato, a CONTRATANTE obrigar-se-a:
17.1 Indicar Gestor/Fiscal para acompanhamento e fiscalizacdo da execug&o dos servicos,
objeto do contrato;
17.2 Fornecer equipamentos, utensilios e mobiliarios a serem utilizados pela CONTRATADA
na prestacdo dos servigcos, sem Onus para esta, em bom estado de conservacdo e
funcionamento, devendo ser restituidos pela CONTRATADA a CONTRATANTE no término
do contrato, nas mesmas condi¢fes, salvo o desgaste natural do uso.

18. FISCALIZACAO/CONTROLE DA EXECUCAO DOS SERVICOS

A CONTRATANTE, por intermédio do gestor/fiscal, € assegurada a gestéo/ fiscalizag&o
dos servicos contratados, de forma a acompanhar a execucéo contratual, cabendo:
18.1 Fiscalizar e supervisionar todas as atividades previstas para a prestagdo do servico,
realizando avaliacfes periddicas;
18.2 Solicitar nos prazos previstos, toda a documentacdo legal referente a prestacdo do
servigo;
18.3 Controlar diariamente a quantidade das refeicbes efetivamente servidas, com o
acompanhamento de preposto designado pela CONTRATADA,
18.4 Manter registro diario das refeicbes efetivamente fornecidas;
18.5 Comunicar por escrito a CONTRATADA, qualquer falha ou deficiéncia do servigo,
exigindo a imediata providéncia administrativa;
18.6 Exercer a fiscalizagdo durante as etapas de preparacdo e de distribuicdo, de modo a
assegurar a execucao dos servicos contratados, verificando o cumprimento dos horérios
estabelecidos, a quantidade, a qualidade das refei¢cbes, descartaveis previstos, bem como o
fornecimento e a aceitagdo das refeicdes, registrando eventuais ocorréncias;
18.7 Emitir mensalmente documento de controle da quantidade e qualidade das refeicbes
efetivamente fornecidas, que obrigatoriamente devem ser ajustados pela Contratada;
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18.8 Aprovar as faturas de prestacdo de servigo, apos a certificagdo e conferéncia do
guantitativo cobrado, com a devida assinatura e carimbo no verso da nota fiscal;
18.9 A fiscalizagdo da CONTRATANTE tera, a qualquer tempo, acesso a todas as
dependéncias do servico, devendo:
a) Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizacdo de
géneros e/ou alimentos que apresentem condi¢des impréprias ao consumo;
b) Verificar as condi¢cdes de higiene e de conservacdo das dependéncias,
equipamentos e utensilios;
c) Certificar se os empregados da contratada estdo devidamente uniformizados e
utilizando equipamentos de seguranca e higiene adequados;
d) Estar ciente de todos os requisitos constantes nas clausulas deste Projeto
Bésico e do contrato.
18.10 A fiscalizag&o dos servigos pela CONTRATANTE, nédo exclui nem diminui a completa
responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omissao as clausulas do
contrato;
18.11 Sugerir as penalidades previstas no contrato e/ou na legislacéo vigente, nos casos de
descumprimento contratual;
18.12 Seguir as orientacdes do Guia de Fiscalizacdo dos Contratos de Terceirizagdo, anexo
IV da IN n. 2 de 30 de abril de 2008.

19. OBJETIVOS DA CONTRATACAO

Fornecer refeicdo aos estudantes do Programa de Assisténcia Estudantil, aos demais
estudantes da UFSJ e a comunidade académica, garantindo o suporte adequado as
atividades de ensino, pesquisa e extensao.

20. RESULTADOS ESPERADOS

Garantia do servico de fornecimento de refei¢cbes, com qualidade conforme padrdes
pré-estabelecidos pela CONTRATANTE.

21. DO VALOR DA REFEICAO

Conforme ampla pesquisa mercadolégica realizada no municipio de Sao Jodo Del-
Rei, para o fornecimento de refei¢cBes, conforme anexo | (cardadpios — ARQUIVO ANEXO) e
anexo |l (relacdo de per capitas — ARQUIVO ANEXO), foi estabelecido o valor maximo de
cada refeicdo a R$ 5, 44 (cinco reais e quarenta e quatro centavos).

O valor de cada refei¢édo tera subsidio parcial ou total por parte da UFSJ, de acordo
com as variadveis de analise socioeconémica do Programa de Assisténcia Estudantil da
UFSJ.

22. DO QUANTITATIVO DE REFEICOES

A UFSJ fornecerd o quantitativo aproximado de 13.500 refeicbes mensais para 0s
estudantes, conforme disponibilidade orcamentéria prevista no Orcamento Anual da UFSJ.

23 — COMPOSICAO DOS CUSTOS

Para a formulagdo da proposta de preco a ser apresentada no processo licitatorio,
sugerimos aos interessados elaborar Planilhas de Formacgéo de Custos, considerando:

23.1 - Composicao dos Custos - Géneros Alimenticios
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Para calculo desses custos devem ser considerados 0s géneros alimenticios
relacionados neste Projeto Bésico e serem utilizados por tipo de refeicdo, com a respectiva
frequéncia de utilizagéo per capita, apurando-se as quantidades mensais de cada género ou
produto, obtendo-se o custo unitario do almoco e jantar. Para racionalizacédo das atividades
de producdo das refei¢cdes, podem ser agregados produtos disponiveis no mercado local,
desde que haja similaridade no aspecto nutricional e qualidade.

23.2 - Composicéao dos Custos - Produtos Descartaveis e de Limpeza/Higiene

Para apuracdo dos custos com recipientes e descartaveis individualizados, serao
considerados para efeito de composicdo de prec¢o: copo descartavel de 100ml (sobremesa
com tampa), copo descartavel de 200ml (suco), filme plastico, luvas descartaveis, saco
plastico e outros.

23.3 - Composicao dos Custos - Consumo de G&s:

Para calculo desse custo, devera ser tomado como base o gas tipo GLP em tanque
estacionario, com capacidade de 450 quilos, considerando o valor médio unitario praticado
no mercado.

Sera de responsabilidade da CONTRATADA a contratacéo de empresa especializada
em fornecimento deste produto e respectivos servicos, para atendimento ao Restaurante
Universitario da UFSJ.

23.4 - Composicao dos Custos - méo-de-obra:

Para dimensionamento do custo com a méao-de-obra envolvida na prestacdo dos
servicos, devera ser dimensionado o contingente de pessoal em funcdo do nimero de
refeicdes servidas. Além do piso salarial, incidirdo sobre esse custo todos 0s encargos e
beneficios concedidos aos trabalhadores.

23.5 - Composicédo dos Custos - espaco fisico
Para dimensionamento do custo com a remuneragdo pelo uso do espaco fisico,
devera ser considerado o valor de R$ 1.000,00 (um mil reais), mensalmente, a UFSJ.

23.6 — Composicédo dos Custos — consumo de energia elétrica

Para o dimensionamento do custo com o gasto de energia elétrica, a empresa
a ser contratada devera ressarcir a Contratante, via Guia de Recolhimento da Unido — GRU,
separado do valor relativo ao custo da cessdo de uso do espaco fisico do Restaurante
Universitario, o valor referente ao consumo de energia elétrica, a ser aferido via medidor de
energia independente, instalado no espaco destinado ao funcionamento do Restaurante
Universitario.

23.7 - Outras Consideracdes

Os servigcos deverdo ser contratados com base nas quantidades de refeicdes
preparadas e servidas (almoco e jantar).
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24. DA VIGENCIA DO CONTRATO

O contrato terd vigéncia a partir da data de sua assinatura, vigorando por 12 (doze)
meses, podendo ser prorrogado mediante Termo Aditivo e Consensual se a Administracao
achar conveniente, nos precisos termos do art. 57, item Il, da Lei 8666/93 com suas
posteriores alteracdes.

25. DO PAGAMENTO

A Universidade Federal de Sdo Jodo del-Rei - UFSJ efetuarda o pagamento,
mensalmente, em moeda corrente nacional, através de Ordem Bancéria, obedecendo as
seguintes formalidades:

a) Aceitacao pelo gestor/fiscal do contrato de que os servigos faturados foram efetivamente
prestados, de acordo com o estipulado no contrato;

b) As respectivas notas fiscais serdo apresentadas com a indicagdo dos servicos em
conformidade com o contrato, acompanhadas da Ordem de Servico e requisicbes
devidamente autorizadas pela Contratante, com assinatura e carimbo;

c) As notas fiscais serdo emitidas mensalmente e devem estar atestadas pelo Gestor/Fiscal
do Contrato.

26. DA REPACTUACAO DOS PRECOS

26.1 — E admitida repactuacéo dos precos, desde que seja observado o interregno minimo
de 01 (um) ano, a contar da data limite para a apresentacdo da proposta ou da data da
Gltima repactuagéo.

26.2 — A repactuacéo sera precedida de calculo e demonstrativo analitico do aumento ou da
reducdo dos custos, de acordo com a vigente Planilha de Composicdo de Custos e
Formacé&o de Precos, devendo ser observada a adequacg&o aos novos precos de mercado e
ao limite méaximo estabelecido pela UFSJ, em funcdo dos indices oficiais do Governo
Federal.

26.3 — caberd a empresa Contratada a iniciativa e o encargo dos calculos e da
demonstragéo analitica do aumento ou da reducédo dos custos.

27. ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO

A execucdo deste contrato ser4 acompanhada e fiscalizada por um representante
indicado pela UFSJ, nos termos do artigo 67 da lei 8.666/93.

Sao Joao del-Rei, 07 de fevereiro de 2012

Francisco Avelino da Silva Junior
Diretor de Assuntos Estudantis UFSJ

Prof. Marcos Vieira Silva
Pr6-Reitor de Extensdo e Assuntos Comunitarios
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ANEXO Il

MODELO DECLARACAO

(Empresa, ,CNPJ n°

sediada a (enderego

completo), declara para

os devidos fins que:

a) em obediéncia ao artigo 32, paragrafo 2° da Lei 8.666/93, até a presente data, inexistem
fatos impeditivos para sua habilitacdo no presente pregéo, ciente da obrigatoriedade de
declarar ocorréncias posteriores;

b) em cumprimento ao inciso V do artigo 27 da Lei n® 8.666/93, ndo emprega menor de 18
(dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, nem emprega menor de 16
anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de 14 (quatorze) anos, na condi¢cédo de aprendiz ().

(Observacao: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima).

(Assinatura do representante legal)

Assinatura autorizada, devidamente
Identificada
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ANEXO Il

MODELO DE DECLARACAO OBRIGATORIA DE ENQUADRAMENTO COMO
MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE PARA FRUICAO DOS
BENEFICIOS DA LEI COMPLEMENTAR N°123/2006

(nome do licitante),

com sede

(endereco
completo),
inscrita no CNPJ sob o n°. , DECLARA, para os fins do disposto
na Lei

Complementar n°. 123/2006, sob as san¢des administrativas cabiveis e sob as penas da lei,
que esta

Empresa, na presente data, enquadra-se como:

() MICROEMPRESA, conforme inciso | do artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de
14/12/2006;

( ) EMPRESA DE PEQUENO PORTE, conforme inciso Il do artigo 3° da Lei Complementar
n° 123,
de 14/12/2006.

Declara, ainda, que a empresa esta excluida das vedacdes constantes do
paragrafo 4° do

artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006.

Local e data.

Assinatura do Responséavel
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ANEXO IV

DECLARACAO A SER APRESENTADA PELA PESSOA JURIDICA CONSTANTE DO
INCISO XI DO ART. 42
(Redacéo dada pela Instrugdo Normativa RFB n? 1.244, de 30 de janeiro de 2012) (Vide art.
32da IN RFB n2 1.244/2012)

lImo. Sr.
(pessoa juridica pagadora)

(Nome da empresa), com sede (endereco completo), inscrita no CNPJ sob o
no..... DECLARA a (nome da pessoa juridica pagadora), para fins de ndo incidéncia na fonte
do IRPJ, da Contribuicdo Social sobre o Lucro Liquido (CSLL), da Contribuicdo para o
Financiamento da Seguridade Social (Cofins), e da Contribui¢cdo para o PIS/Pasep, a que se
refere o art. 64 da Lei n? 9.430, de 27 de dezembro de 1996, que é regularmente inscrita no
Regime Especial Unificado de Arrecadacdo de Tributos e Contribuicbes devidos pelas
Microempresas e Empresas de Pequeno Porte - Simples Nacional, de que trata o art. 12 da
Lei Complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006.

Para esse efeito, a declarante informa que:

| - preenche os seguintes requisitos:

a) conserva em boa ordem, pelo prazo de 5 (cinco) anos, contado da data da
emissdo, 0s documentos que comprovam a origem de suas receitas e a efetivacdo de suas
despesas, bem como a realizagdo de quaisquer outros atos ou operagdes que venham a
modificar sua situacdo patrimonial; e

b) cumpre as obriga¢cfes acessorias a que esté sujeita, em conformidade com
a legislacéo pertinente;

I - o signatario € representante legal desta empresa, assumindo o
compromisso de informar a Secretaria da Receita Federal do Brasil e & pessoa juridica
pagadora, imediatamente, eventual desenquadramento da presente situacdo e esté ciente
de que a falsidade na prestacédo dessas informacdes, sem prejuizo do disposto no art. 32 da
Lei n2 9.430, de 1996, o sujeitarq, com as demais pessoas que para ela concorrem, as
penalidades previstas na legislacao criminal e tributéria, relativas a falsidade ideolégica (art.
299 do Decreto-Lei n? 2.848, de 7 de dezembro de 1940 - Cddigo Penal) e ao crime contra a
ordem tributéria (art. 12 da Lei n? 8.137, de 27 de dezembro de 1990).

Local @ data......ccueeeeineeieee e

Assinatura do Responséavel
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ANEXO V

MODELO DE DECLARACAO DE ELABORACAO
INDEPENDENTE DE PROPOSTA
(conforme Instrugc&o normativa n° 2, de 16 de setembro de 2009, SLTI, MPOG)

A UNIVERSIDADE FEDERAL DE SAO JOAO DEL-REI - UFSJ

PRACA FREI ORLANDO, 170

SAO JOAO DEL-REI - MG

REF.. CONCORRENCIA N°.002/2012

(Identificacdo completa do representante da licitante), como representante devidamente
constituido de  (ldentificacdo completa da licitante) doravante denominado
(Licitante/Consorcio), para fins do disposto no item (completar) do Edital (completar com
identificacdo do edital), declara, sob as penas da lei, em especial o art. 299 do Cdodigo Penal
Brasileiro, que:

(a) a proposta apresentada para participar da (identificacdo da licitag&do) foi elaborada
de maneira independente (pelo Licitante), e o contetdo da proposta nao foi, no todo ou em
parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer outro
participante potencial ou de fato da (identificacdo da licitacdo), por qualquer meio ou por
gualquer pessoa;

(b) a intencéo de apresentar a proposta elaborada para participar da (identificacdo da
licitacdo) ndo foi informada, discutida ou recebida de qualquer outro participante potencial ou
de fato da (identificacéo da licitacéo), por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

(c) que néo tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisdo de
gualquer outro participante potencial ou de fato da (identificacdo da licitacdo) quanto a
participar ou n&o da referida licitacéo;

(d) que o conteudo da proposta apresentada para participar da (identificacdo da
licitacdo) ndo sera, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, comunicado ou discutido
com qualquer outro participante potencial ou de fato da (identificacdo da licitagdo) antes da
adjudicacao do objeto da referida licitacéo;

(e) que o conteudo da proposta apresentada para participar da (identificacao da licitagcao)
nao foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de
qualquer integrante de (6rgdo licitante) antes da abertura oficial das propostas; e

(f) que esta plenamente ciente do teor e da extensdo desta declaracdo e que detém
plenos poderes e informagdes para firma-la.

, em de de

(Licitante)
Representante legal do licitante, no @mbito da licitacao (Identidade e C.P.F.).
Carimbo/Assinatura

(Cargo / Fungéo na Empresa )
Atencao: emitir em papel que identifique a licitante, com logomarca.
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ANEXO VI

MODELO DECLARACAO DE VEDACAO DO NEPOTISMO

(Empresa ,CNPJ..n°
sediada a (endereco completo),

declara para os devidos

fins que:

a) tem conhecimento do Decreto n.° 7.203 de 4 de Junho de 2010 que disp8e sobre a

vedacao do nepotismo no &mbito da administracao publica federal;
b) em cumprimento ao Decreto 7.203 de 04 de junho de 2010, ndo contrata e néo
contratard, durante toda a vigéncia do contrato, familiar de agente publico que exerca

cargo em comissao ou funcdo de confianca e que preste servi¢co nesta entidade;

c) considera “familiar” o conjuge, o companheiro ou parente em linha reta ou colateral, por
consanglinidade ou afinidade, até o terceiro grau.

(Assinatura do representante legal)

Assinatura autorizada, devidamente
Identificada
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ANEXO VII

MODELO DE COMPROVANTE DE VISITA TECNICA

UFS)

UNIVERSIDADE FEDERAL
DE SAO JOAO DEL-REI

MEC COMPROVANTE DE VISITA
UFSJ CONCORRENCIA N° 002/2012

Certifico, tendo em vista 0 EDITAL da CONCORRENCIA n° 002/2012
QUE 8 BIMIPIESAL . uutteeeiiieeeeeaaateee e e auttteeeessie e e e s s s e ee e e asbbeee s e abbneeeeannbeeeeannees
representada PeIO(A) Sr(A). ... uuuurrrurrriiiiie e

Identidade N° ...........cccccevveveevenrnne. Orgao Expedidor .........ccocvevvevenn..

Visitou o local onde seréo prestados os servigos que trata esta licitagcao e declara
expressamente que lhe foi dado acesso a todos os locais relevantes para a
elaboracédo da proposta e tomou conhecimento de todas as informacdes e

condicdes necessarias para o cumprimento das obrigacdes objeto desta licitacéo.

Sao Joao del-Rei, ........... (o [ DE 2012.

Servidor Responsével

Cessédo das instalacdes do Restaurante Universitario da
UFSJ, para empresa especializada em servigos de preparo
e fornecimento de refeicbes pelo menor preco, localizado
no Campus Tancredo de Almeida Neves — CTAN, a Av. 01
Visconde do Rio Preto, s/n, Col6énia do Bengo, S&o Joao
del-Rei, CEP: 36.301-360, MG.

FOLHA
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UFS)

DE SAG J0AO DeL-RE ANEXO VI
MINUTA DO CONTRATO

CESSAO DE USO Ne. |, QUE,
ENTRE SI, CELEBRAM A UNIVERSIDADE
FEDERAL DE SAO JOAO DEL-REI E A RAZAO
SOCIAL, PARA O USO DO ESPACO FiSICO
PARA A  OPERACIONALIZACAO E
DESENVOLVIMENTO DE  TODAS  AS
ATIVIDADES NO RESTAURANTE
UNIVERSITARIO DO CAMPUS TANCREDO

NEVES — CTAN.

Pelo presente instrumento, como CEDENTE, a Universidade Federal de S&o Joéo
del-Rei - UFSJ, sediada em Sao Jodo del-Rei, a Praga Frei Orlando, n°. 170, Centro, CNPJ
n°. 21.186.804/0001-05, instituida pela Lei 10.425, de 19 de abril de 2002, publicada no DOU
de 22 de abril de 2002, neste ato representado pelo seu Reitor, Prof. Helvécio Luiz Reis,
brasileiro, casado, professor universitario, portador da Carteira de Identidade expedida pela
SSP/MG sob o n°% MG-1.456.976 e C.P.F. n° 333.337.856-68, na forma do que dispde o
Paragrafo Unico do artigo 24 e seus incisos do Estatuto aprovado pela Portaria MEC n°.
2.684, de 25/09/2003, e Decreto Presidencial de 25 de junho de 2008, DOU de 26/06/2008 e,
como CESSIONARIA a Raz&o Social, Endereco, Bairro, Cidade, Estado, CEP, Telefone, e-
mail, inscritano CNPJsobon®. . . [/ - neste ato representado (a) pelo Senhor
(a), cargo, estado civil, nacionalidade, portador da Carteira de Identidade -
eCPF__ . . - tendoem vista o que consta no Processo n° 23122004418/2011- 74
e em observancia a disposicoes a Lei n° 8.666/93, de 21 de junho de 1993, Lei
Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006 e demais normas complementares
aplicaveis a espécie, e, ainda, pelo estabelecido no Edital e seus Anexos, resolvem celebrar
0 presente contrato, decorrente do Concorréncia n® 002/2012, do tipo menor preco,
mediante as clausulas e condi¢des a seguir enunciadas:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1 - A presente Cessdo remunerada de Uso do imével tem como objeto a
contratagcdo de empresa juridica para operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as
atividades do Restaurante Universitario, com vista ao fornecimento de duas refei¢cdes diarias
(segunda a sexta-feira) e uma refeicdo (almoco) ao sabado, destinadas aos estudantes,
servidores, terceirizados, estagiarios e visitantes da UFSJ, conforme especificacdes e
demais elementos constantes no Projeto Basico e demais anexo do Edital;

1.2 - A comunidade académica sera beneficiada diretamente com a implantacdo do
Restaurante Universitario da CEDENTE, pois deverdo ser servidas refeicdes
nutricionalmente balanceadas.

1.3 — A CEDENTE colocar4d a disposicdo o espaco fisico correspondente &s
Instalacdes do Restaurante Universitério, localizado nas dependéncias do campus Tancredo
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Neves — CTAN, situado na Av. Visconde do Rio Preto, s/n, Colénia do Bengo, Sdo Joao del-
Rei, CEP: 36.301-360.

CLAUSULA SEGUNDA — DOS PRAZOS E DOS HORARIOS DE FUNCIONAMENTO

2.1 - O Restaurante Universitario funcionara de segunda a sexta-feira (almoco e
jantar) e aos sdbados somente almoco;

2.2 - Horario de funcionamento:

Almoco: 11h até as 13h

Jantar: 17h as 19h

CLAUSULA TERCEIRA - DO VALOR/ DO PAGAMENTO

3.1 - O valor mensal a ser pago pela cessao de uso até o 10° (décimo) dia Gtil do més
subsequente aquele vencido, contra recibo especificado sera de R$ ( ),
totalizando para o prazo de 12(doze) meses o valor total de R$ (
). O primeiro pagamento s6 sera efetuado apés o inicio da prestacao de
servicos por parte da empresa CESSIONARIA

3.2 - Pela inadimpléncia prevista no art.86 da Lei 8.666/93, responderd a
CESSIONARIA, por multa de até 2% (dois) por cento sobre o valor do aluguel mensal e a
atualizacdo do débito seré corrigida pela taxa do Sistema Especial de Liquidacéo e Custddia
— SELIC, sem prejuizo das demais sangdes previstas na referida Lei;

3.3 - Para o fornecimento de refeicdes, conforme anexo | e anexo Il do Edital, fica
estabelecido o valor maximo de cada refeicdo em R$ ( ).

3.4 — A CEDENTE disponibilizar4d para o exercicio de 2012 o montante de R$
1.400.000,00 (um milh&o e quatrocentos mil reais) para cobrir as despesas relativas ao
subsidio das refeigcdes.

O valor de cada refeigdo tera subsidio parcial ou total por parte da CEDENTE, de
acordo com as variaveis de analise socioeconémica do Programa de Assisténcia Estudantil
da UFSJ.

3.5 - O pagamento serd efetuado em moeda corrente nacional, através de Ordem
Bancéria, obedecendo as seguintes formalidades:

I) - Aceitacdo pelo gestor/fiscal do contrato de que os servigos faturados foram
efetivamente prestados, de acordo com o estipulado no contrato;

II) - As respectivas notas fiscais serdo apresentadas com a indicacdo dos servigcos em
conformidade com o contrato, acompanhadas da Ordem de Servico e requisigcbes
devidamente autorizadas pela CEDENTE, com assinatura e carimbo;

IlI) - As notas fiscais serdo emitidas mensalmente e devem estar atestadas pelo
Gestor/Fiscal do Contrato.

CLAUSULA QUARTA - DA VIGENCIA

4.1 - O contrato tera vigéncia a partir da data de sua assinatura, vigorando por 12
(doze) meses, podendo ser prorrogado mediante prorrogado por iguais e sucessivos
periodos, mediante termo aditivo, até o limite de 60 (sessenta) meses, conforme previsto no
inciso Il, art. 57, da Lei n.° 8.666/93;

4.3 - A prorrogacao dependerd da realizacdo de pesquisa de mercado que demonstre
a vantajosidade, para a Administracéo, das condicdes e dos precos contratados;
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4.4 - O contrato sera prorrogado, conforme os itens 4.1 e 4.2, caso sejam observados
0s requisitos abaixo enumerados de forma simultanea, e desde que autorizado formalmente
pela autoridade competente, quais sejam:

4.4.1 - Os servicos foram prestados regularmente ao longo da vigéncia do contrato;

4.4.2 - A CESSIONARIA nio sofreu qualquer punicdo de natureza pecuniaria;

4.4.3 - A CEDENTE mantém interesse na realiza¢do do servico;

444 - O valor do contrato permanece economicamente vantajoso para a
Administracéo;

4.4.5 - A CESSIONARIA manifestou expressamente interesse na prorrogacao.

CLAUSULA QUINTA - DAS ESPECIFICACOES DAS REFEICOES:
CARDAPIO/RELACAO PERCAPITA

5.1 - A CESSIONARIA devera atender as especificagdes e quantidades constantes
dos itens 9 a 15, anexo | e Il do Projeto Basico.

CLAUSULA SEXTA — DAS OBRIGACOES DAS PARTES
Compete a4 CESSIONARIA:

6.1 - A CESSIONARIA devera responsabilizar-se integralmente pelo servigo objeto
do contrato, nos termos da legislagéo vigente;

6.1.2 - Manter contingente técnico e operacional, qualificado e suficiente para a
adequada execucéo das obrigacdes assumidas no objeto contratado;

6.1.3 - Manter um nutricionista como responsavel técnico devidamente credenciado
no Conselho Regional de Nutricdo (CRN), substituindo-o em seus impedimentos por outro do
mesmo nivel, ou Técnico em Nutricdo, mediante prévia autorizacdo da CEDENTE;

6.1.4 - Manter o padrdo de qualidade e uniformidade da alimentacdo e do servico,
independentemente das escalas de servigos adotadas;

6.1.5 - Realizar exames de saude periodicos dos funcionarios e apresentar a
CEDENTE os laudos, quando solicitado;

6.1.6 — Disponibilizar aos empregados, em atendimento a legislagdo vigente,
equipamentos de protecéo individuais e coletivos;

6.1.7 - Permitir 0 acesso de pessoas externas ao servico, somente com a autorizagéo
expressa da CEDENTE ou da CESSIONARIA, obedecendo as normas internas para acesso
ao Restaurante;

6.1.8 - Proibir o uso de objetos ndo pertencentes ao servi¢o (rédio, jornais e bolsas,
MP3, celular, etc.);

6.1.9 — Proibir terminantemente fumar dentro das dependéncias do Restaurante
Universitario e areas adjacentes;

6.1.10 - A CESSIONARIA somente podera alterar os cardapios ja aprovados,
mediante justificativas e autorizacao prévia da CEDENTE;

6.1.11 - Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizacdo do servico, através do método A.P.P.C.C. (Avaliagdo dos Perigos em
Pontos Criticos de Controle);

6.1.12 - Utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observando-
se 0 numero de registro no Ministério da Saude e prazo de validade, sendo vedada a
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utilizacdo de produtos com alteragBes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de
validade;

6.1.13 - Manter a &rea de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa e
refrigeradores) em condi¢bes adequadas, com base nas normas técnicas sanitarias vigentes,
mantendo separados géneros alimenticios de produtos de higienizacao;

6.1.14 - Realizar o controle higiénico-sanitario dos alimentos, em todas as suas
etapas;

6.1.15 — Realizar o pré-preparo dos alimentos, observando os critérios de
higienizacéo, ressaltando que vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfeccao
com solucéo clorada, de acordo com as normas vigentes;

6.1.16 - Prevenir a ocorréncia de contaminacgdo cruzada entre os diversos alimentos
durante o pré-preparo e preparo final;

6.1.17 - Responsabilizar-se pela qualidade da alimentacéo fornecida, suspendendo o
consumo daquela preparacdo, sempre que houver suspeita de deterioragdo ou
contaminacdo dos alimentos in natura ou preparados, procedendo a analise das amostras,
as suas expensas;

6.1.18 — Manter os utensilios, equipamentos e o0s locais de preparac¢do dos alimentos
rigorosamente higienizados, antes e apds a sua utilizagdo, com uso de produtos registrados
no Ministério da Salde;

6.1.19 — Proceder a higienizacdo e desinfeccao de pisos, ralos, paredes e janelas,
inclusive da &rea externa (local de recebimento de géneros e de materiais), das
dependéncias vinculadas ao servico, observadas as normas sanitarias vigentes e boas
praticas;

6.1.20 — Retirar e destinar o lixo organico e inorganico diariamente em recipientes
adequados, devidamente vedados para transporte;

6.1.21 — Implantar, para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencgao
e eliminacao de insetos e roedores. A aplicacdo de produtos s6 devera ser realizada quando
adotadas todas as medidas de prevencdo, e sO deverdo ser utilizados produtos que
possuam registro nos Orgdos competentes e qualidade comprovada;

6.1.22 - Responsabilizar por qualquer prejuizo que seus empregados causarem ao
patriménio da CEDENTE, a terceiros e ao meio ambiente, decorrente de agdo e/ou omisséo
culposa ou dolosa, procedendo imediatamente aos reparos ou indeniza¢des cabiveis e
assumindo o 6nus decorrente;

6.1.23 - Os equipamentos, utensilios e moveis, pertencentes a CEDENTE e
disponibilizado a CESSIONARIA, deverdo, ao término do contrato, ser devolvidos em
adequadas condicdes de uso, sendo que a CEDENTE deverdo providenciar a contagem e
verificagdo do estado de conservacdo dos mesmos, na presenga de pré-posto designado
pela CEDENTE, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias do término do contrato para
possiveis reparos, substituicdes ou reposi¢des, durante o periodo citado;

6.1.24 - A CESSIONARIA devera responsabilizar-se pelos entupimentos causados
na rede de esgotos, vinculados a prestagédo dos servicos, realizando reparos imediatos, as
suas expensas;

6.1.25 - Apresentar alvara sanitario emitido pelo 6rgdo competente;

6.1.26 — Fornecer uniformes a todos os seus funcionarios, com equipamento de
protecéo individual e coletivo, segundo determina a medicina e seguranca do trabalho;

6.1.27 - Manter durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacbes assumidas, todas as condigbes que culminaram em sua habilitacdo e
gualificacdo na fase de licitagéo;
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6.1.28 — Realizar, para fins de recebimento, o controle diério de refeicdes e servigcos
efetivamente prestados;

6.1.29 - Emitir a fatura/nota fiscal, de acordo com o estabelecido em contrato,
considerando as refei¢cdes e servicos efetivamente fornecidos;

6.1.30 - Fiscalizar o controle do servico pela CEDENTE n&o exonera nem diminui a
completa responsabilidade da CESSIONARIA por qualquer inobservancia ou omissdo na
prestac&o dos servicos objeto do contrato;

6.1.31 - Estar ciente que a CEDENTE pode a qualguer momento solicitar a
fiscalizacdo e inspecdo da secretaria municipal de vigilancia sanitaria para averiguar se 0s
padrdes exigidos pela ANVISA estéo sendo obedecidos;

6.1.32 - Designar um preposto que sera o elo entre a CESSIONARIA e a CEDENTE,
para prestar os devidos esclarecimentos e atender as reclamacdes que por ventura possam
surgir durante a vigéncia do contrato;

6.1.33 - Disponibilizar Plano de Trabalho contendo, entre outras, rotinas, manuais
técnicas de higienizacdo de equipamentos, manutencdo, treinamento da equipe, normas
funcionais e cronograma de execucao das atividades.

6.1.34 - Utilizar o local e demais instalacdes cedidas, Unica e exclusivamente para 0s
fins e objetivos deste Projeto Basico, zelando por tudo quanto lhe for cedido, repondo o que
guebrar ou danificar, respeitadas as marcas e especificagbes. A manutengdo preventiva e
corretiva dos diversos equipamentos e materiais sera de inteira responsabilidade da
CESSIONARIA, ocorrendo as suas expensas toda e qualquer despesa decorrente. A
retirada de qualquer equipamento ou materiais do Restaurante para conserto devera ser
comunicada, previamente, a comissdo fiscalizadora da CEDENTE que se incumbira dos
controles e registros necessarios;

6.1.35 - Comunicar, por escrito, & comissao fiscalizadora da CEDENTE, qualquer
dano ou avaria no imdvel, porventura ocasionados, para a devida avaliacdo, ficando a
contratada obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados;

6.1.36 - Contratar diretamente com todos os fornecedores, ndo comprando nada em
nome da CEDENTE, estando esta eximida, em qualquer hip6tese, de responsabilidade
perante terceiros.

6.1.37 — Responsabilizar-se pela despesa com fornecimento de gas necessario para
a prestacao dos servicos, e deverd ressarcir a CONCEDENTE, via Guia de Recolhimento da
Unido — GRU, separada do valor relativo ao aluguel, o valor referente ao consumo de
energia elétrica, a ser aferido via medidor de energia independente, instalado no espaco
destinado ao funcionamento do Restaurante Universitario;

6.38 - A CONCESSIONARIA devera apresentar, mensalmente, ao responsavel
designado da CONCEDENTE, copias dos comprovantes de pagamentos efetuados;

6.39 — E de responsabilidade da CONCESSIONARIA a emiss&o da GRU;

6.2 - A CEDENTE obrigar-se-a:

6.2.1 - Indicar Gestor/Fiscal para acompanhamento e fiscalizagéo da execucdo dos
servigos, objeto do contrato;

6.2.3 - Fornecer equipamentos, utensilios e mobilidrios a serem utilizados pela
CESSIONARIA na prestagcdo dos servigos, sem 6nus para esta, em bom estado de
conservagao e funcionamento, devendo ser restituidos pela CESSIONARIA & CEDENTE no
término do contrato, nas mesmas condi¢des, salvo o desgaste natural do uso;
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6.2.4 - Permitir acesso dos empregados da CESSIONARIA as suas dependéncias
para a prestacdo dos servigos;

6.2.5 - N&o praticar atos de ingeréncia na administracdo da CESSIONARIA, tais
como:

6.2.5.1 - Exercer o poder de mando sobre os empregados da CESSIONARIA,
devendo reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto
guando o objeto da contratacdo previr o atendimento direto, tais como nos servicos de
recepcao e apoio ao USUArio;

6.2.5.2 - Direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar na empresa
CESSIONARIA;

6.2.5.3 - Promover ou aceitar o desvio de funcdes dos trabalhadores da
CESSIONARIA, mediante a utilizagio destes em atividades distintas daquelas previstas no
objeto da contratacdo e em relacdo a funcdo especifica para a qual o trabalhador foi
contratado;

6.2.5.4 - Considerar os trabalhadores da CESSIONARIA como colaboradores
eventuais do préprio 6rgdo ou entidade responsavel pela contratacao;

6.2.6 — Efetuar o pagamento & CESSIONARIA no prazo previsto no edital.

CLAUSULA SETIMA — FISCALIZACAO/CONTROLE DA EXECUCAO DOS SERVICOS

7.1 — Sera designado por meio de portaria o fiscal titular e suplente, lotados na Pro-
reitoria de Extensdo e Assuntos Comunitarios que emitirdo relatorio final sobre a prestagéo
dos servicos;

7.2 - A CEDENTE, por intermédio do gestorffiscal, ¢ assegurada a gestdo
[fiscalizagdo dos servigos contratados, de forma a acompanhar a execucgdo contratual,
cabendo:

7.2.1 - Fiscalizar e supervisionar todas as atividades previstas para a prestacdo do
servico, realizando avaliagBes periodicas;

7.2.2 - Solicitar nos prazos previstos, toda a documentacdo legal referente a
prestacéo do servico;

7.2.3 - Controlar diariamente a quantidade das refeicbes efetivamente servidas, com
o acompanhamento de preposto designado pela CESSIONARIA;

7.2.4 - Manter registro diario das refei¢cdes efetivamente fornecidas;

7.2.5 - Comunicar por escrito & CESSIONARIA, qualquer falha ou deficiéncia do
servico, exigindo a imediata providéncia administrativa;

7.2.6 - Exercer a fiscalizagdo durante as etapas de preparacdo e de distribuicédo, de
modo a assegurar a execugao do servico contratado, verificando o cumprimento dos horarios
estabelecidos, a quantidade de refeicbes, descartaveis previstos, bem como o fornecimento
e a aceitacdo das refei¢des, registrando eventuais ocorréncias;

7.2.7 - Emitir mensalmente documento de controle da quantidade e qualidade das
refeicbes efetivamente fornecidas, que obrigatoriamente devem ser ajustados pela
Contratada;

7.3 - Aprovar as faturas de prestagdo de servico, apés a certificagdo e conferéncia do
guantitativo cobrado, com a devida assinatura e carimbo no verso da nota fiscal;

7.4 - A fiscalizacdo da CEDENTE tera, a qualquer tempo, acesso a todas as
dependéncias do servico, devendo:

7.4.1 - Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizacdo de
géneros e/ou alimentos que apresentem condi¢des improprias ao consumo;
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7.4.2 - Verificar as condicbes de higiene e de conservacdo das dependéncias,
equipamentos e utensilios;

7.4.3 - Certificar se os empregados da CESSIONARIA estdo devidamente
uniformizados e utilizando equipamentos de seguranca e higiene adequados;

7.4.4 - Estar ciente de todos os requisitos constantes nas clausulas deste Projeto
Bésico e do contrato.

7.5 - A fiscalizacdo dos servicos pela CEDENTE, ndo excluem nem diminuem a
completa responsabilidade da CESSIONARIA por qualquer inobservancia ou omissdo as
clausulas do contrato;

7.6 - Sugerir as penalidades previstas no contrato e/ou na legislagéo vigente, nos
casos de descumprimento contratual;

7.7 - Seqguir as orientagdes do Guia de Fiscalizagdo dos Contratos de Terceirizagao,
anexo IV da IN n. 2 de 30 de abril de 2008.

7.8 - Fica expressamente vedada a cessao ou transferéncia a qualquer titulo, deste
contrato ou dos direitos e obrigacdes ora pactuadas a terceiros.

CLAUSULA OITAVA — DO VINCULO EMPREGATICIO

8.1 - Os funcionérios da CESSIONARIA}néo terdo qualquer vinculo empregaticio com
a CEDENTE, correndo por conta da CESSIONARIA as despesas e encargos sociais.

CLAUSULA NONA - DAS PENALIDADES

9.1 - O descumprimento parcial ou total de qualquer das clausulas contidas no
contrato sujeitard a contratada as sangfes previstas nos artigos 86 a 88 da Lei Federal
8.666/93, garantida a prévia e ampla defesa.

9.2 - A inexecucdo, parcial ou total, do contrato podera ensejar a aplicacdo da pena
de suspensado tempordria para licitar e contratar, independente de multa, a ser arbitrada de
acordo com a gravidade da infracéo.

9.3 - A pena de suspensdo podera ser convertida em adverténcia sempre que a
administracdo entender que a(s) justificativa(s) de defesa atenua(m) a responsabilidade da
CESSIONARIA e desde que nio tenha havido prejuizo ao erario publico.

9.4 - A multa sera graduada de acordo com a gravidade da infracdo, nos seguintes
percentuais:

9.4.1 - 0,3% (trés décimos por cento) ao dia, até o 30° dia de atraso na entrega do
objeto licitado;

9.4.2 - 15% (quinze por cento) sobre o valor do contrato, em caso de recusa do
adjudicatario em assinar o contrato dentro do prazo previsto no edital, contados da sua
convocacao;

9.4.3 - 20% (vinte por cento) sobre o valor do produto ndo fornecido ou reparo néo
realizado.

9.5 - O valor das multas devera ser pago espontaneamente, no prazo maximo de 05
(cinco) dias uteis ou deduzidos do pagamento eventualmente devido pela CEDENTE, ou
ainda, cobradas judicialmente;

9.6 - As multas previstas neste sub-item ndo tém carater compensatério e 0 seu
pagamento ndo eximirA a CESSIONARIA da responsabilidade por perdas e danos
decorrentes da infragdo(des) cometida(s);
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9.7 - As multas referidas poderao, a critério da CESSIONARIA, ser aplicadas, isolada
ou conjuntamente, com outras sancdes, a depender do grau da infracdo cometida pela
CESSIONARIA.

9.8 - A Declaracédo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracédo
Publica nos casos previstos no art. 88 da Lei Federal 8.666/93, serdo aplicadas nos
seguintes casos:

9.8.1 - A licitante apresentar documentos para habilitacdo adulterados ou falsos,
devidamente comprovados em processo administrativo;

9.8.2 - Tenha a licitante sofrido condenacéo definitiva por praticar, por meios dolosos,
fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

9.8.3 - Tenha a licitante praticado atos ilicitos, visando frustrar os objetivos da
licitacao;

9.8.4 - Tenha a licitante demonstrado ndo possuir idoneidade para contratar com a
Administracdo, em virtude de atos ilicitos praticados.

CLAUSULA DECIMA - DA RESCISAO

10.1 - Considerar-se-& rescindido o presente contrato, independentemente de aviso,
notificacdo ou interpelacédo judicial ou extrajudicial, suspendendo-se, via de consequéncia, a
prestacéo dos servigos contratados quando:

10.1.1 - A CESSIONARIA requerer recuperacao judicial ou extra;

10.1.2 - A CESSIONARIA transferir a terceiros no todo ou em parte, 0S Servigos
ajustados, sem prévia autorizacdo da CEDENTE;

10.1.3 - A CESSIONARIA infligir o disposto nos artigos 66, 70, 71, 77, 78, 79, 80, 86,
87 e 88 da Lei 8.666/93, em qualquer de seus elementos, submetendo-se as consequéncias
legais cabiveis;

10.1.4 - A rescis&o nao retirara da CEDENTE o direito de cobrar da CESSIONARIA a
multa estabelecida na clausula nona deste instrumento.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA DOTACAO ORCAMENTARIA

11.1 - As despesas decorrentes desta contratacdo estdo programadas em dotacéo
orcamentaria propria, prevista no orcamento da Unido, para o exercicio de 2012, na
classificagdo: Gestdo 15276, Unidade 154069, Acdo 12.364.2032.4002.0031, Fonte de
Recursos: 0100.000000, PTRES: 044311; Elemento de Despesa: 3.3.90.39, Plano Interno:
FXE65G0144N, tendo sido emitida Nota de Empenho n°. 2012NE ___.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DAS ALTERACOES

12.1 - Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n°®
8.666, de 1993.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA REPACTUACAO DOS VALORES PROPOSTOS

13.1 — E admitida repactuacdo dos precos, desde que seja observado o interregno
minimo de 01 (um) ano, a contar da data limite para a apresentagéo da proposta ou da data
da dltima repactuacéo.

13.2 — A repactuacao sera precedida de célculo e demonstrativo analitico do aumento
ou da reducdo dos custos, de acordo com a vigente Planilha de Composicdo de Custos e
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Formacé&o de Precos, devendo ser observada a adequac&o aos novos precos de mercado e
ao limite maximo estabelecido pela UFSJ, em funcdo dos indices oficiais do Governo
Federal.

13.3 — caber4d a empresa Contratada a iniciativa e o encargo dos célculos e da
demonstragéo analitica do aumento ou da reducao dos custos.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DA PUBLICACAO

14.1 - A publicacdo deste contrato sera efetivada, por extrato, no Diario Oficial da
Uni&o, de acordo com o que dispde a Lei 8.666/93, de 21/06/93 e suas alteracdes.

CLAUSULA QUINTA — DO FORO

15.1 - Para dirimir as questdes oriundas do presente contrato, que se rege, onde for
omisso, pelas disposi¢cdes da Lei 8.666/93, alterada pela Lei 8.883/94, ser4d competente o
foro de Justica Federal Subsec&o Judiciaria de Sdo Jodo del-Rei/MG, renunciando as partes
contratantes a qualquer outro, por mais privilegiado que o seja.

E por estarem, assim, justas e contratadas, assinam o presente instrumento, em 04
(quatro) vias de igual teor e forma, as quais para maior autenticidade, sédo também firmadas
por duas testemunhas.

Sao Joao del-Rei, de de 2012.

CEDENTE
Prof. Helvécio Luiz Reis
Reitor da UFSJ

CESSIONARIA

Nome

Cargo
TESTEMUNHAS
Nome: Nome:
C.P.F.: C.P.F.
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