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EMENTA
Compostos bioativos em alimentos. Antioxidantes hidro e lipossolúveis. Classificação e propriedades
químicas e físico-químicas. Métodos de separação, identificação e quantificação de compostos
bioativos. Metodologias analíticas de avaliação de atividade antioxidante e aplicação em frutas e
hortaliças. Métodos espectrofotométricos de quantificação de compostos fenólicos, vitamina C e
carotenoides em alimentos. Propriedades antimicrobianas dos compostos fenólicos. Importância
nutricional e medicinal.

OBJETIVOS

Desenvolver com discentes do Programa de Pós-Graduação em Ciências Agrárias conhecimentos
relacionados à identificação e caracterização das principais classes de compostos bioativos em
matrizes vegetais alimentícias. O discente deverá ser capaz de aplicar as metodologias analíticas
espectrofotométricas para a quantificação de compostos bioativos (carotenoides, compostos
fenólicos, flavonoides, antocianinas, taninos e vitamina C) e para a avaliação da capacidade
antioxidante. Relacionar possíveis efeitos dos fatores abióticos e das condições de armazenamento
sobre os compostos bioativos.

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO
O conteúdo será distribuído em 15 semanas, com 2 aulas por semana, totalizando 30 horas, em
conformidade com o calendário acadêmico.

METODOLOGIA DE ENSINO
Aulas expositivas teóricas e práticas, dialogadas, em acordo com o conteúdo programado, com
apresentação de Seminários e Visita Técnica. Leitura dirigida e elaboração de textos científicos.
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