UNIVERSIDADE FEDERAL DE SAO JOAO DEL-REI - UFSJ
/’g’\ PROGRAMA DE POS GRADUACAO EM CIENCIAS AGRARIAS - PPGCA
AN CAMPUS SETE LAGOAS

Universidade Federal
de Sao Jodo del-Rei

Disciplina: Tépicos Especiais: Compostos Carater: () Obrigatoria (X ) Nao obrigatoria
Bioativos em Alimentos |

Pré-requisito: - Grau: Mestrado

Docente: Lanamar de Almeida Carlos
C.H.: 30 horas Créditos: 2

EMENTA
Compostos bioativos em alimentos. Antioxidantes hidro e lipossoliveis. Classificacdo e propriedades
quimicas e fisico-quimicas. Métodos de separagdo, identificacdo e quantificagdo de compostos
bioativos. Metodologias analiticas de avaliagdo de atividade antioxidante e aplicacdo em frutas ¢
hortalicas. Métodos espectrofotométricos de quantificagdo de compostos fenodlicos, vitamina C ¢
carotenoides em alimentos. Propriedades antimicrobianas dos compostos fendlicos. Importancial
nutricional e medicinal.

OBJETIVOS

Desenvolver com discentes do Programa de Pés-Graduagdo em Ciéncias Agrarias conhecimentos
relacionados a identificagdo e caracterizacdo das principais classes de compostos bioativos em
matrizes vegetais alimenticias. O discente deverd ser capaz de aplicar as metodologias analiticas
espectrofotométricas para a quantificacdo de compostos bioativos (carotenoides, compostos
fenolicos, flavonoides, antocianinas, taninos e vitamina C) e para a avaliacdo da capacidade
antioxidante. Relacionar possiveis efeitos dos fatores abidticos e das condi¢des de armazenamento
sobre 0s compostos bioativos.

CONTEUDO PROGRAMATICO

O conteudo sera distribuido em 15 semanas, com 2 aulas por semana, totalizando 30 horas, em
conformidade com o calendario académico.

METODOLOGIA DE ENSINO
Aulas expositivas tedricas e praticas, dialogadas, em acordo com o conteido programado, com
apresentacdo de Seminarios e Visita Técnica. Leitura dirigida e elaboragdo de textos cientificos.
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